Suomalaisen lihaketjun hyvéat tuotantotavat
Hanketiivistelméa

Elintarvikeketjussa on viime vuosina rakennettu eri tuotannonaloille hyvien toimintatapojen kuvauksia,
joiden tarkoituksena on ollut kansallisen laatustrategian toteuttaminen. Kuvaukset kertovat toimialojen
yhteisista vahvuuksista ja niissa on ollut tavoitteena keskittya erityisesti lainsdadannon ylittaviin
vahvuuksiin. Kuvauksessa olevat asiat toimivat myds markkinaviestinnassa, kun halutaan vahvistaa
tuotteiden kilpailuetua.

Tassa hankkeessa kerataan liha-alan kansalliset vahvuudet ja laaditaan niista julkaistava kokonaisuus,
joka on yhtenainen muiden tuotannonalojen ohjeistusten kanssa (esim. maidontuotannon hyvét
toimintatavat).

Hankkeen tavoitteet

Hankkeen valittémana tavoitteena on koota liha-alan hyvat tuotantotavat ja julkaista ne selkeas-sa ja
helposti ymmarrettdvassa muodossa. Tuotantotapakuvaukseen otetaan mukaan ennen kaikkea ne
ketjujen vahvuudet, joiden avulla voidaan vahvistaa kuluttajien luottamusta suomalaisiin lihatuotteisiin.
Tuotantotapaohjeistukseen sisallytetaan tarvittaessa myos keskeista lainsaadantdd, mutta pinopisteend
ovat ketjun yhteisesti sopimat vahvuudet, jotka ylittdvat lainsdadannoén vaatimukset. Lainsaadantoa
liitetdan mukaan lahinna linkkeina.

Pidemman aikavali tavoitteena on kuluttajien tietoisuuden lisddminen lihaketjusta sekéd sen seurauksena
tuotteiden kilpailuedun ja markkinaosuuden sailyminen hyvana.

Indikaattorit

Hankkeen onnistumisen valittémana indikaattorina on tuotantotapaohjeistuksen aikaansaaminen.
Pidemman aikavalin indikaattoreita ovat tuotantotapaohjeistuksen kayttd lihaketjussa seka kuluttajien
tietoisuus suomalaisista lihatuotteista ja niiden tuotantotavoista.

Toimenpiteet, aikataulu ja toteuttaja

Hanke toteutetaan p&aosin asiantuntijatyonda, joka ostetaan alihankintana. Tama alihankkija keraa yhteen
eri liha-alan toimijoiden nakemykset oman ketjunsa vahvuuksista ja laatii niista yhteenvedon alan
kaikkien toimijoiden kayttéon. Tyd tehdaan paaosin haastattelemalla liha-alan yritysten tuotanto- ja
markkinointihenkilbita sekd alan sidosryhmien edustajia (esim. MTK, ETT, Evira). Tyon edetessa kaikilla
osapuolilla on mahdollisuus kommentoida syntyvaa aineistoa seka esittaa siihen korjauksia. Tarvittaessa
voidaan koota projektiryhma tydstamaéan syntyvaa aineistoa. Tyot toteutetaan 1.1.2009 — 30.9.2009.
Hankkeen vastuullisena tahona on Suomen lihateollisuusyhdistys, joka valitsee asiantuntijan voimassa
olevien Kilpailutussddnndsten mukai-sesti ja tekee alihankintasopimuksen.

Tulosten julkaisu- ja hy6dyntamissuunnitelma

Hankkeen tuloksena syntyvé liha-alan hyvien tuotantotapojen dokumentti julkaistaan
Elintarviketeollisuusliitto ry:n internetsivuilla.



