Lihaketjun lapinakyvyys - pilottina sikaketju

on hanke, jossa vuoden 2010 aikana pilotoitiin esiselvityshankkeessa vuonna 2009 tehtya
lihaketjun lapindkyvyys lisdarvomittaristoa paaasiassa sianlihantuotantoketjussa. Hanketta tehtiin
Lihateollisuuden tutkimuskeskuksessa yhteistydssa Atrian ja HK Ruokatalon kanssa.

Hankkeen keskeiset tulokset:

Vastuullisen tuotannon méaarittely tunnuslukujen avulla on eri vastuullisuuden osa-alueilla hyvin eri
tasolla. Tuoteturvallisuuden osalta on jo olemassa seurantajarjestelma ja peruskriteerit seka
tunnuslukuja. Keskeinen osa lihan tuoteturvallisuutta on maatiloilla tehtava ennaltaehkaiseva
tautivastustustyo ja hyva tuotantohygienia. Hygienia ja tautivastustusty® ovat perusta seka hyvalle
salmonellatilanteelle etta vahaiselle antibioottien kayttotarpeelle. Useiden sairauksien levidmista
voidaan torjua ja ennaltaehkaistda hygienialla. Mitattavia tunnuslukuja ovat salmonellan
esiintyminen ja eldinladkkeiden kayttomaarat tai epésuorana mitattavana asiana laékkeille
resistenttien bakteerien esiintyminen.

Eldinten hyvinvoinnin  osalta Lihateollisuus on maaritellyt vastuullisen sianlihan tuotannon ja
vuonna 2011 kayttbon otettavan seurantajarjestelmén. Tama seurantajarjestelma ja tilakohtaiset
tunnusluvut perustuvat pitkélti objektiivisiin havaintoihin eli lihantarkastukseen, joka tehdaan
teurastamolla. Taman lisaksi tilojen seurantajarjestelmia kehitetaan niin, etta elainten hyvinvoinnin
seuranta on niissa entista intensiivisemmin mukana.

Ympéariston osalta seurantajarjestelmd& ei ole ja kriteerien méaarittelyyn tarvitaan taustatietoja.
Muihin neljddn vastuullisuuden osa-alueeseen eli paikallisuuteen, tyéhyvinvointiin, taloudelliseen
vastuuseen ja ravitsemukseen liittyvat kysymykset ovat pitkalti yritysten ratkaistavissa.
Lakisaateinen taso on luonnollisesti saavutettava.

Hankkeen loppuraportti ja LITTEET ovat Lihateollisuuden tutkimuskeskuksen nettisivuilla
http://www.ltk.fi/images/stories/Tiedostot/loppuraportti v2010.pdf
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