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TOIMINTAKERTOMUS 2007
Ruoan alkuperä ja geenimuunnellun rehun käyttö olivat vahvasti esillä julkisessa keskustelussa vuonna 2007. Laatustrategian johtoryhmä totesi syksyllä ministerille luovuttamassaan kannanotossa, että kuluttajilla ei ole riittävästi tietoa suomalaisen elintarvikeketjun laadullisesta toiminnasta, turvallisuuden varmistamisesta, jäljitettävyyden mahdollisuuksista ja geeninmuuntelun käytöstä elintarvikeketjussa. Elintarvikkeiden jäljitettävyyttä tulisi parantaa, jotta kuluttajien luottamus voidaan säilyttää.
Lähiruoka oli toinen vuoden aikana paljon huomiota saanut aihe. Laatustrategiasta rahoitusta saaneiden lähiruokaviikkojen tavoitteena oli muistuttaa päättäjiä ja kuluttajia lähiruoan tärkeydestä, mausta ja tuoreudesta sekä sen hyvistä vaikutuksista mm. maakuntien työllisyyteen. Median huomio kiinnittyi erityisesti elokuun lopussa Rovaniemeltä Helsinkiin poljettuun lähiruokaviestiin, jossa lähiruoan asiaa edistävät tahot kantoivat kortensa kekoon polkupyörän selässä. Päätöksentekijöitä heräteltiin lähiruoka-aiheeseen syyskuussa eduskunnassa järjestetyssä seminaarissa.
Vuoden maatila -kilpailuun osallistui tänä vuonna enemmän perusmaatiloja kuin muita maaseutuyrittäjiä. Tämä voisi olla merkki siitä, että myös maatilatilat ovat heränneet tarkastelemaan kilpailukykyään. Antti ja Jaakko Sarvelan Itikan maatila ja Savon Siemen Oy Iisalmesta palkittiin 14.11.2007 Elintarvikeketjun visio- ja uutispäivässä. Visio- ja uutispäivän teemana olivat tänä vuonna elintarvikeketjun kilpailukyky, tuottavuus ja tehokkuus onnistumisien ja tulosten näkökulmasta.
Ministeriössä alettiin valmistella loppuvuodesta hallitukselle suomalaisen ruoan edistämisohjelmaa. Ruokaohjelman tavoitteena on suomalaisen ruoan arvostuksen kohottaminen.
Laatuketjun viestintä koki myös muutoksia vuonna 2007. Laatustrategian mediasuhteita hoitamaan valittiin alkuvuodesta viestintätoimisto, jonka avulla Laatuketjun aiheita saatiin esiin mediassa erityisesti kylmäketjuoppaan julkaisun, lähiruokaviikkojen, Farmari-näyttelyn sekä visio- ja uutispäivän yhteydessä.
Loppuvuodesta laatujohtoryhmä kävi keskustelua strategian tarkistamiseksi. Strategian päätavoitteista oltiin edelleen yhtä mieltä, mutta suomalaisen elintarvikeketjun kilpailukyvyn vahvistaminen haluttiin nostaa ensimmäiseksi tavoitteeksi.

Laatustrategian tavoitteet:

- Suomalaisen elintarvikeketjun kilpailukyvyn vahvistaminen 

- Suomalaisen elintarviketalouden yhteiskuntavastuun vahvistaminen

- Suomalaisen elintarvikeketjun kilpailuedun vahvistaminen

- Kuluttajan tietoisuus suomalaisen elintarvikeketjun toiminnasta
Hankkeita toteutettiin kaikissa ketjun osissa: tuotantopanosteollisuudessa, alkutuotannossa, teollisuudessa, kaupan piirissä ja ruokapalveluissa. Myös kuluttajahankkeita ja kuluttajille suunnattuja aktiviteetteja sekä viestintätoimia oli runsaasti (liite1 hankkeet). 
Strategiaa johtaa ministeriön asettama laatujohtoryhmä ja sen apuna toimii kolme eri aihealueisiin perehtynyttä työryhmää sekä laatustrategian yhteistyöryhmä. Laatustrategialla oli vuonna 2007 käytössä 1,46 miljoonan euron määräraha. Strategian koordinaatioon MMM osoitti 1 htv:n ja strategiasta rahoitettiin 2 htv:n verran työtä (1 tietojärjestelmiin ja 1 vilja-alan yhteistyöryhmälle). 
Laatustrategian työryhmät
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Laatustrategiasta avustettiin hankkeita kaikkiaan vuonna 2007 noin 1,1 miljoonalla eurolla. 
Laatustrategian hankkeita arvioitiin
Suomen Aluetutkimus FAR arvioi 14 kautta aikain suurinta laatustrategiasta tuettua hanketta, pois lukien tietojärjestelmien kehittämis- ja viestintähankkeet sekä Vilja-alan yhteistyöryhmän toiminta. Hankkeiden osuus kokonaisrahoituksesta oli noin 30 %. Hankkeilla on onnistuttu hyvin edistämään luottamusta kotimaisia elintarvikkeita kohtaan. Laatutyö pitäisi kuitenkin saada paremmin tutuksi kuluttajille, jotta luottamus voidaan yhä säilyttää hyvänä.

Laatustrategiassa toiminta on alkuvuosina painottunut ketjun alkupäähän ja laatutyön hyöty on siellä selvästi nähtävissä. Koko ketjun yhteistyön syventäminen on kilpailukyvyn edistämisen kannalta jatkossa avaintekijä, sillä toimintaympäristön ja yhteiskunnan muutokset ovat nopeita ja niihin on osattava reagoida ja varautua.

Loppuraportti: Kansallisesta elintarviketalouden laatustrategiasta rahoitettujen hankkeiden arviointi 
(raportti on luettavissa Laatuketjun verkkosivuilla)
Joutsenlipun kriteerien kehittämistä laatumerkiksi selvitettiin
Vuoden 2007 aikana toteutettiin Elintarvikkeiden kansallinen laatumerkki – esiselvityshanke. Siinä selvitettiin mahdollisuuksia ja edellytyksiä rakentaa elintarvikkeiden kansallinen laatumerkki käyttäen lähtökohtana eurooppalaisia laatumerkkejä ja -järjestelmiä.  Hankkeessa rakennettiin laatutyön kriteeriluonnokset broileri- ja maitoketjuille yhteistyössä alan toimijoiden ja sidosryhmien edustajien kanssa.  Lisäksi tuotettiin jatkosuunnitelma elintarvikeketjun kansallisen laatujärjestelmän sisällön rakentamiseksi ja todentamiseksi kuluttajien odotukset ja tarpeet huomioon ottaen. 
Tuotantotapaohjeiden käyttöä kartoitettiin
Alkuvuodesta 2007 kartoitettiin, kuinka hyvän tuotantotavan ohjeet ovat käytössä eri ketjuissa. Vuoden aikana uudistettiin maitoketjun tuotantotapaohje, joka oli laadittu ohjeista ensimmäisenä.
Meijeriala

Suomen Meijeriyhdistys hyväksyi kesällä 2002 Meijerialan kansallisen laatutyön toimintamallin osana Suomen elintarviketalouden laatustrategiaa.  Yhdistyksen jäsenmeijerit ovat sitoutuneet toteuttamaan sen mukaista laatutyötä siten, että siinä esitetyt tavoitteet voidaan saavuttaa lähes kaikilla maitotiloilla viimeistään vuoden 2006 aikana. Vuoden 2006 lopulla tehdyssä kyselyssä kartoitettiin tavoitteiden toteutuminen meijerialalla.

• Laatusopimukset: Lähes jokaisen suomalaisen maitotilan toiminta on kytketty laatusopimuksella osaksi meijerin laatujärjestelmää vuoteen 2006 mennessä. Suurin osa meijereistä on myös edellyttänyt tuotanto-ohjeistuksen käyttöä sopimustilalla. 

• Koulutus: Vuoteen 2006 mennessä 90 % tiloista on osallistunut yksipäiväiseen ja 60 % viisipäiväiseen laatukoulutukseen. 

• Auditointi: Laatusopimusauditointi, joka on samalla neuvontakäynti, on suoritettu vähintään 5 prosentissa sopimustiloista. Osa meijereistä on auditoinut jopa puolet sopimustuottajistaan.  

Kasvikset

Kasvisten tuotantotapaohje Laatutarha I on postitettu kaikille sopimustuottajille (noin 1500). Näistä noin puolet käyttää ”Puhtaasti kotimainen” -merkkiä. Noin 20 hillonvalmistajaa on ottanut oppaan käyttöön. Oppaan valmistumisen jälkeen tiloilla käytiin itsearviointikierros ja laatukoulutus on jatkunut. Kotimaiset kasvikset ry on aloittanut uuden hankkeen vuosille 2006-08, Laatutarha II, missä ohjeisto on jo päivitetty. Vuonna 2007 eri tuotantosuuntien ketjuissa suoritettiin auditoinnit ja seuraavana vuonna laaditaan ohjeisto pakkaamoille. Erityistä huomiota tullaan kiinnittämään jäljitettävyyteen ja hygieniaan. Pakkaamoilta tullaan edellyttämään kirjalliset sopimukset kasvisten tuottajien kanssa. 

Siipikarja
Siipikarjasektorilla tiedotuskirje ohjeen valmistumisesta on lähetetty 235 sopimustuottajalle. Ohje on saatavilla liiton internet-sivuilla (www.siipi.net). Lisäksi ohjeesta on kerrottu teurastamojen tuottajatilaisuuksissa. 

Ohje on käytössä kaikilla tuottajilla, koska teurastamojen laatusopimukset pitävät sisällään tuotantotapaohjeistuksen. Alkutuottajan ja teurastamon väliset laatusopimukset ylittävät vaatimuksillaan yleisen ohjeen tason.

Ohje on toiminut myös yleisenä suomalaisen toimintatavan kuvauksena, mihin kuluttajat, kaupan, yhteistyökumppanit ja median edustajat ovat helposti päässeet tutustumaan internetissä.

Alalla pidetään tärkeänä, että tällainen ohje on kaikkien saatavilla ajanmukaiseksi päivitettynä internetissä. Se palvelee alan tiedotusta mm. muista maista tulevien turvallisuusuhkien kohdatessa.
Sianliha

Sianlihan hyvät tuotantotavat -työryhmän tavoitteena oli laatia yleinen kuvaus hyvästä suomalaisesta toimintatavasta tuottajaneuvonnan ja kuluttajatiedotuksen käyttöön. Ohje on postitettu kaikille sopimustuottajille ja lisäksi kouluille ja neuvojille. Ohje on saatavissa MTK:n verkkosivuilla. 

Teurastamojen laatuvaatimuksiin kuuluvat ohjeet poikkeavat jossain määrin painotuksiltaan yhteisestä tuotantotapaohjeesta. Ohjetta pidettiin liian laajana liitettäväksi tuotantosopimukseen. Pidettiin kuitenkin hyvänä, että alalla on sovittu yhteinen näkemys ja määritelty kaikkia teurastamoja koskeva minimitaso. Atrian arvion mukaan 30 % tuottajista käyttää ohjetta. Oppaan päivitystä noin viiden vuoden kuluttua pidetään sopivana. 

Lammas
Lammasopasta on jaettu lammasneuvonnan ja Ruoka-Suomi-teemaryhmän kautta. Foodwest on jakanut opasta yhteistyötahoilleen. Keväällä 2007 opasta jaettiin valtakunnallisilla tuotantoeläinpäivillä.

Vilja
Viljan hyvät tuotantotavat – ohjeistus valmistui keväällä 2006. Ohjeen tarkoituksena on vastata markkinoiden ja lainsäädännön asettamiin teknisiin ja hygieenisiin laatuvaatimuksiin. 

Viljaa hankkivat yritykset ovat lähettäneet ohjeen sopimustuottajilleen, lisäksi opasta on jaettu viljaketjun toimijoiden tilaisuuksissa. Molemmilla kotimaisilla kielillä julkaistu opas on myös neuvontajärjestöjen sekä elintarvikevalvonnan käytössä. Suomenkielistä opasta on toimitettu jaettavaksi 25 000 kpl ja ruotsinkielistä 3000 kpl. Ohje päivitetään tarpeen vaatiessa. Viimeinen versio on saatavissa internetissä mm. Fingrain- ja mmm.fi-sivuilla.

Hyvät teollisen rehunvalmistuksen toimintatavat -ohjeisto valmistui vuonna 2006. Ohjeistoa ei ole voitu ottaa käyttöön, koska EU:n komissio ei ole hyväksynyt eurooppalaista ohjeistusta rehunvalmistukseen (EFMC). Valmistelu jatkuu EU-tasolla.
Elintarviketalouden laatutietojärjestelmien verkosto (ELATI)
ELATI on elintarviketalouden laatutietojärjestelmäverkoston suunnittelu- ja kehittämisohjelma, jonka avulla varmistetaan järjestelmien yhteensopivuus ja mahdollisuudet tehokkaaseen tiedonsiirtoon eri toimijoiden välillä. Laatutietojärjestelmien toteutuksen lähtökohtana on nykyisten järjestelmien ja kehitettävien uusien järjestelmien muodostama hajautettu informaatioverkosto.
Vuonna 2007 käynnistettiin ja jatkettiin verkoston kehittämisen kannalta merkittäviä hankkeita. Hankkeissa on kehitetty elintarvikeketjun toimijoiden ja viranomaisten välistä yhteistoimintaa etenkin omavalvontaan ja jäljitettävyyteen liittyvien hankkeiden yhteydessä. Viranomaishankkeissa on lisätty eri ministeriöiden välistä yhteistyötä etenkin ympäristöterveydenhuollon tietojen kokoamisen ja yhteisten valvontakohderekisterien suunnittelussa. Hankkeessa ovat olleet mukana myös teollisuuden ja kaupan edustajat. Laatustrategian rahoittamista hankkeista merkittävin on Päivittäistavarakauppa ry:lle rakennettu omavalvontatietopankki, jonka avulla helpotetaan sekä kaupan henkilöstön että valvovien viranomaisten yhteistyötä. Toimintavuonna on saatu valmiudet PTY:n omavalvonnan tietopankin avaamiseksi viranomaiskäyttöön.

Kaupan ja teollisuuden välistä tiedonsiirrossa on otettu käyttöön XML- muotoinen sanomien välitys. Hanke on samalla toiminut tiedonsiirron kärkihankkeena koko elintarvikeketjussa. 

Hankkeessa ”Sähköisten toimintamallien ja - tapojen kehittäminen ja käyttöönotto viljan sopimustuotannossa” on kehitetty uutta viljaketjun toimintamallia vuosina 2000 -2007 toimijoiden yhteistyönä. MMM on rahoittanut hankkeesta puolet ja teollisuus loppuosan. Toimintamalli tehostaa ketjun toimintaa ja tuo uusia mahdollisuuksia viljan laatuun, myyntiin ja käyttöön. Viljan sähköisen sopimustuotannon toimintamalli on valmistunut teknisesti käyttökuntoon. Myös tähän hankkeeseen on sisältynyt yhtenäisten XML-sanomien kehittäminen.

Eläintautien torjuntayhdistyksen kanssa on aikaisemmin kehitetty nautojen kansallisen terveydenhuollon seurantajärjestelmä NASEVA. Nautarekisterin yhteiskäyttöisyyden mahdollisuuksia parannettiin mm. rakentamalla avoimia rajapintoja. Vuoden 2007 loppuun mennessä Nasevaan on liittynyt yli 2000 tilaa. Sikaloiden terveysluokitusjärjestelmän SIKAVA (ETU-palvelut) kattaa noin 95 % sianlihan tuotannosta. Molempien tietojärjestelmien jatkokehitys on suunnitteilla. 

Sähköisten tietojärjestelmien hyödyntäminen ammattikeittiöiden omavalvonnassa 

avaa uusi mahdollisuuksia informaatioteknologian kehittämiseen. Toiminta-vuonna on aloitettu selvitys erilaisten, ammattikeittiöille suunnattujen sähköisten tietojärjestelmien hyödynnettävyydestä omavalvonnassa ja elintarvikkeiden jäljitettävyydessä.

Organisaatio, työryhmät:

Laatujohtoryhmä:
Laatujohtoryhmä kokoontui vuoden aikana neljä kertaa. Johtoryhmä laati toimintaohjelman, teki hankkeille hakuajan ja määritteli hankevalinnan kriteerit sekä painopisteet ja aloitti keskustelun strategian mittareista. Laatujohtoryhmä ohjasi myös hankearviointia. Laatujohtoryhmä käsitteli hankehakemukset ja suositteli rahoitusta 18 hankkeelle.  
Yhteistyöryhmä:

Yhteistyöryhmä kokoontui vuoden aikana neljä kertaa. Yhteistyöryhmässä keskusteltiin vuoden aikana vilkkaasti mm. laatumerkkijärjestelmistä sekä laatustrategian mittareista ja tavoitteista.  

Tuotantotapatyöryhmä:
Työryhmä kokoontui vuoden aikana kolme kertaa. Vuoden alussa valmistui arviointiraportti Laatustrategian varoilla rahoitetuista hankkeista. ProAgrian hankkeena valmistunut ohje Hyvät lampaanlihan tuotantotavat esiteltiin työryhmälle helmikuussa. Vuoden aikana seurattiin myös seuraavia hankkeita, jotka saavat rahoitusta laatustrategian varoista:
1.
Maidontuotannon hyvät toimintatavat –hanke (ETL, ProAgria)

2.
Viljan sopimustuotannon sähköinen toimintamalli, (Suomen Rehu, Raisio, Kemira-GrowHow)

3.
Laatutarha II-hanke (Kotimaiset kasvikset)

4.
Joutsenlipusta laatumerkiksi –hanke (Agropolis)

Loppuvuonna ryhmä esitti tarpeita vuonna 2008 rahoitettaville laatuhankkeille.

Tietojärjestelmätyöryhmä:

Työryhmä kokoontui vuoden aikana neljä kertaa ja valmisteli 2008 alkuvuodesta pidettävää seminaaria. Työryhmä toteutti laatutietojärjestelmien tavoite-ohjelmaa (2005-2010). Työryhmä myös esikäsitteli rahoitusta anovia tietojärjestelmähankkeita, sekä seurasi hankkeiden etenemistä. 
Viestintätyöryhmä:

Työryhmä kokoontui vuoden aikana neljä kertaa. Viestintätyöryhmä valitsi alkuvuodesta viestintätoimistoksi Taitomyllyn, joka hoiti vuoden aikana Laatuketjun mediasuhteita. Taitomylly laati yhteistyössä viestintäryhmän kanssa viestintäsuunnitelman vuodelle 2007. Suunnitelma sisälsi kuukausittaisia tapahtumia tai yhteydenottoja mediaan. 
Sihteeristö:
Laatustrategian koordinaattori Marja Innanen (Sini Saares 8.10. lähtien)
Kehityspäällikkö Pirjo-Liisa Penttilä, laatutietojärjestelmät 

Laatustrategian tiedottaja Sini Saares (Maria Nikunlaakso 8.10. lähtien) 0,5 htv
Vilja-alan yhteistyöryhmän koordinaattori Päivi Tähtinen












LIITE 1
VUONNA 2007 KÄYNNISSÄ OLLEET HANKKEET: 
Alkutuotantoa koskevat hankkeet 2007 

· Arktiset Aromit ry: Laatua luonnosta II. Hanke kehittää poiminta- ja kuljetushygieniaa, luonnon-tuoteketjun lainsäädäntötuntemusta sekä poimijajäljitettävyyttä.

· Elintarviketeollisuusliitto/Suomen Meijeriyhdistys: Maidontuotannon hyvät toimintatavat. Hankkeen aikana laaditaan maitoketjuun uudistettu hyvien toimintatapojen ohjeistus.

· Kotimaiset Kasvikset: Laatutarha II –hanke, puutarha-alan järjestelmällisen laatutyön ja tuoteturvallisuuden edistäminen Laatutarha -ohjeistuksen pohjalta.  Hankkeessa luodaan auditointikäytäntö Sirkkalehti-merkille sekä valmistellaan pakkaamoille oma ohjeistus.
· ProAgia Maaseutukeskusten Liitto ry: Vuoden maatila -kilpailun toteuttaminen vuonna 2007. Kilpailun tavoitteena on maatilojen kilpailukyvyn kehittäminen. Kilpailukykyä voidaan parantaa koko ketjussa, mikä halutaan nostaa maatilayrittäjien ja muun ketjun parempaan tietoisuuteen
Teollisuuden hankkeet 2007
· Lihateollisuuden tutkimuskeskus, LTK osuuskunta: Teurastamojen HACCP- ja omavalvontajärjestelmien kehittämishanke. Hanke tuottaa omavalvonnan ohjeet pienteurastamoille sekä raakalihatuotteita valmistaville yrityksille.
· Lihateollisuuden tutkimuskeskus: Tulevaisuuden eläinkuljetusajoneuvo. Hankkeen tavoitteena on luoda uudet asetukset täyttävä eläinkuljetusajo-neuvo.

Kaupan hankkeet 2007
· Jyväskylän ammattikorkeakoulu, matkailu-, ravitsemis- ja talousalan koulutusyksikkö Elintarvikealan pk-yritysten laadun ja tehokkuuden kehittäminen yhteistyössä kaupan kanssa. Hankeen tavoitteena pk-elintarvikeyritysten, kaupan ja kehittäjäorganisaatioiden yhteistyö alueellisesti lähiruokaketjujen toiminnan tehos-tamiseksi kaupan suuntaan.

Ruokapalveluhankkeet 2007

· Mikkelin ammattikorkeakouluyhtymä: Sähköisten järjestelmien hyödyntäminen ammattikeittiöiden omavalvonnassa. Hanke selvittää ammattikeittiöiden  omavalvonta-käytäntöjä ja tietojärjestelmien hyödynnettävyyttä omavalvonnassa. 
· Savon koulutuskuntayhtymä: Yhteiskuntavastuullisuutta julkisiin ruokapalveluihin Makupäiväkonseptilla. Hankkeen tavoitteena on laatuajattelun ja lähiruoan käytön edistäminen julkisen sektorin ammattikeittiöissä käytännönläheisesti.
· Suomen Keittiömestarit ry: Laatuketjuviestintä Suomen Keittiömestarit ry:ssä 2007. Keittiömestarit edistävät hankkeen välityksellä suomalaista keittotaito, ruokakulttuuria ja laatutyötä.
· Uni One Oy Viisi Tähteä lehden Suomen Paras 2007. Suomen Paras projekti edistää suomalaisten tuotteiden ja tuottajien viestiä ravintoloiden ja ravintola-ammattilaisten kautta kuluttajille. Projektissa nostetaan esille menestyneitä pientuottajia, heidän tuotteitaan ja palveluita sekä suomalaista ruokakulttuuria.

Koko ketjua koskevat hankkeet 2007
· Agropolis Oy Elintarvikkeiden kansallinen laatumerkki -esiselvitys joutsenlipun kriteerien kehittämiseksi. Hanke selvittää tarpeet ja edellytykset rakentaa kansallinen laatumerkki lähtökohtana Hyvää Suomesta -joutsenlippumerkki. 
· MTT, biotekniikka- ja elintarviketutkimus: elintarvikeprosessit Elintarvikeketjun ja ympäristövastuun raportoinnin kehittäminen (KETJUVASTUU). Hankkeen aikana tuotetaan ensimmäinen koko elintarvikeketjun ympäristövastuun raportti.
· Turun kauppakorkeakoulu: Mitä ruoaksi huomenna? - Suomalaisen ruoankulutusrakenteen tulevaisuus ja sitä ohjaavat tekijät. Hankkeen tavoitteena edistää elintarviketalouden kilpailukykyä pitkän aikavälin tulevaisuustiedon perusteella. Lisäksi tuotetaan vaihtoehtoisia tulevaisuuden kehityskulkuja elintarviketeollisuuden käyttöön.

· VYR Vilja-alan yhteistyöryhmä 2007-2009. Toiminta-avustus. VYR:n tavoitteena on parantaa suomalaisen viljaketjun kilpailukykyä. VYR toteuttaa ja seuraa Kansallista viljastrategiaa (2006).
Kuluttajille suunnattuja hankkeita 2007
· Maa- ja kotitalousnaisten Keskus ry: Laaturuoka tutuksi nuorille - havainnollisesti koulussa. Hanke lisää nuorten tietämystä elintarvikkeiden laatuketjusta, monipuolisesta ruokavaliosta sekä laadukkaan ja taloudellisen ruoan valinnasta.

· Finfood Oppilaitosyhteistyö - elintarvikealan opiskelijat ja opettajat. Elintarvikealan opiskelijoille tarjotaan tietoa laatuketjusta mm. verkko-oppimisjärjestelmän sekä yliopiston opintojakson kautta.
· Suomen Kuluttajaliitto: Elintarvikkeiden pakkausmerkintöjen lukutaito - avain terveellisiin valintoihin. Projektissa luodaan ravitsemusvalistuksen toimintamalli sekä vaikutetaan pakkausmerkintöihin, jotta ne helpottaisivat entistä paremmin kuluttajan valintoja.
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