KANSALLINEN ELINTARVIKETALOUDEN LAATUSTRATEGIA
TOIMINTAKERTOMUS 2006

Yhteenveto

Laatujohtoryhmén helmikuussa 2006 hyvéksymé toimintasuunnitelma vuosille 2006 ja 2007 linjasi
laatustrategian konkreettisia toimia vuoden aikana. Vuotta leimasi tiivis vuoropuhelu elinkeinon kesken.
Keskustelu tiivistyi kesdlld Farmari-messuilla, syksylld Konigstedtin keskusteluiltapdivissa sekd marraskuun
Visio- ja uutispdivissd. Vuoden aikana keskusteltiin erityisesti laadun todentamisesta ja kotimaisen
laatumerkin tarpeellisuudesta.

EU puheenjohtajuuskauden aikana vuoden toisella puoliskolla suomalainen ruoka ja sen tekijét olivat vahvasti
esilld. Voimia keréttiin yhteen ruokarintamalla ja suomalainen ruoka marssikin esiin monissa pj-kauden
tilaisuuksissa. Poliittinen tuki strategian jatkamiselle oli vahva.

Strategian paédpainoalueiksi linjattiin elintarviketalouden kilpailukyvyn kehittiminen ja
yhteiskuntavastuullisen toimintatavan vahvistaminen. Yhteiskuntavastuuta konkretisoimaan valmistui useita
hankkeita ja selvityksid. Kilpailukyvyn vahvistaminen sitd vastoin néyttd4 olevan vaikeasti hahmotettavissa,
silld vain muutamat hankkeet ovat pystyneet pureutumaan sen ytimeen.

Hankkeita toteutettiin kaikissa ketjun osissa: tuotantopanosteollisuudessa, alkutuotannossa, teollisuudessa,
kaupan piirissé ja ruokapalveluissa. Myds kuluttajahankkeita ja kuluttajille suunnattuja aktiviteetteja sekd
viestintdtoimia oli runsaasti (liitel hankkeet).

Strategian onnistumista ja tavoitteiden saavuttamista on vaikea arvioida mitattavien tavoitteiden ja mittareiden
puuttuessa. Mittarityd aloitettiin tyoryhmissé loppuvuodesta. Viesti tyoryhmisté oli, ettd mittaristo tulee pitdd
selkeédnd ja riittdvan yksinkertaisena. Vuoden 2007 aikana laaditaan strategialle mittarit ja aloitetaan
keskustelu mitattavista tavoitteista.

Strategiaa johtaa mmm:n asettama laatujohtoryhmaé ja sen apuna toimii nelji eri aihealueisiin perehtynytta
tyoryhmaa sekd laatustrategian yhteistydoryhma. Laatustrategialla oli vuonna 2006 kéytossd 1,3 miljoonan
euron madraraha. Strategian koordinaatioon MMM osoitti 1 htv:n ja strategiasta rahoitettiin 3 htv:n verran
tyota (viestintdén, tietojérjestelmiin ja VYR:lle).
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Laatustrategian rahoituksen jakautuminen 2006
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Laatustrategiasta avustettiin hankkeita kaikkiaan yli 1,16 miljoonalla eurolla. Hankkeiden omarahoitusosuus

oli noin 636 000 euroa.

Strategiaty6n onnistumisen arviointia, tutkimuksia ja selvityksia

Strategian yksi paétavoitteista on ollut vahvistaa kotimaisen elintarviketalouden kilpailuetua. Tama
konkretisoituu kuluttajan luottamuksessa, viime kiddessd hdnen ostokdyttadytymisessdian. Kuluttajien
mielipiteitd kysyttiin vuoden aikana mm. Taloustutkimuksen Suomi syd -tutkimuksessa elokuussa.
Tutkimuksesta ilmeni, ettd pellolta poytaén ulottuvan elintarvikeketjun tyon koettiin vaikuttavan vahvimmin
ruoan laatuun, puhtauteen ja turvallisuuteen. Seuraavaksi eniten elintarvikeketjun ty6l11a koettiin olevan
vaikutusta ruoan makuun, terveellisyyteen sekd kotimaiseen tydllisyyteen. Sen sijaan elintarvikeketjun
toiminta ja toiminnan vaikutus yhteiskuntavastuullisiin asioihin, kuten henkildston, kuluttajien,
tuotantoeldinten ja ympériston hyvinvointiin, yhdistettiin harvemmin. Vahiten ketjun toiminnasta ja

toiminnan tuloksista tietdvét tai valittdvat 15 - 39 -vuotiaat kansalaiset.

Visio- ja uutispdivéssd 17.11. julkaistiin elintarvikeketjun ylemmélle johdolle tehty kyselytutkimus, jonka

toteutti ProAgria Maaseutukeskusten liitto. Tutkimuksessa kysyttiin strategiatydn onnistumista, eli
tavoitteiden tarkeyttd ja niiden toteutumista. Elintarviketeollisuuden ja kaupan johto kokivat tuntevansa
kansallisen laatustrategian kohtalaisesti tai melko hyvin. Strategian merkitys arvioitiin kohtalaisen tiarkeésté
tarkeddn. Kaupan edustajista kaikki pitivét strategiaa melko térkeéni ja kaikki ruokapalveluiden edustajat
tarkedna. Kilpailukyvyn vahvistaminen néhtiin kaikissa ketjun osissa tarkeimmaéksi tavoitteeksi riippumatta
siitd mink4 kokoinen yritys oli. Tavoitteen ja toteutumisen vélilld on vastaajien mielestd kuitenkin vield iso
ero. Tutkimuksessa kysyttiin myds tarvitaanko laatujérjestelmastd kertovaa merkkié ja voisiko
Joutsenlippumerkisti rakentaa sellaisen. Ndkemykset Joutsenlipun muuttamisesta selkeimmin laatumerkiksi
hajosivat kyselyn vastauksissa merkittdvasti. Elintarviketeollisuuden edustajat katsovat nykykaytdnnon
riittdvén, kun taas kaupan ja ruokapalveluiden edustajat kannattavat merkin sisdllon laajentamista.

Arviointi suurimpien hankkeiden vaikuttavuudesta

Vuoden lopussa kéynnistettiin ulkopuolisen arvioitsijan tekemé arviointi laatustrategiasta rahoitettujen

hankkeiden vaikuttavuudesta. Arvioinnin tulokset ovat kéytettdvissd tammikuussa 2007.




Ajankohtainen yhteiskuntavastuu

Vuoden aikana selviteltiin monissa hankkeissa mité yhteiskuntavastuu ja vastuullinen yritystoiminta
tarkoittavat elintarvikeketjussa.

ETL:n "Yhteiskuntavastuu elintarvikeketjussa" -selvityksen mukaan yhteiskuntavastuun osa-alueista
taloudellinen vastuu ndhdédian toiminnan perustana. Se mahdollistaa sosiaalisesta ja ympéristovastuusta
huolehtimisen ja vaikuttaa ketjun muiden osien taloudelliseen hyvinvointiin. Elintarvikeketjun haasteena on
yhteiskuntavastuuseen liittyvan kuluttajaviestinnén tehostaminen seké vastuullisen toiminnan todentaminen ja
hy6dyntédminen kilpailukykytekijédné kotimaassa ja ldhialueiden markkinoilla.

Myos MTT:n ja Kuluttajatutkimuskeskuksen yhteisessd "'Laatu- ja vastuundkemyksid elintarvikeketjussa' -
tutkimuksessa kiinnitettiin huomiota yhteiskuntavastuusta viestimiseen. Tutkimuksen mukaan viestinnissa
kaytettyjen késitteiden selkeyttd ja yhtendisyyttd sekd viestinndn avoimuutta tulee edelleen parantaa.
Vadrinymmarryksié ja epétietoisuutta on mahdollista vahentdd lisddmaélla kuluttajille ja ketjun rajapinnoilla
tyoskenteleville suunnattua viestintdd. Vaikka vastuullinen toiminta koetaan tarkedksi elintarvikeketjussa,
vastuullisuus jai vield viestinndssé suurelta osin yritysten raportteihin ja vuosikertomuksiin ja néin ollen
kuluttajien arjen ulkopuolelle. Tutkimus osoittaa, ettd laatu ja vastuu linkittyvét toisiinsa. Alkutuotannon,
panosteollisuuden, elintarviketeollisuuden ja kaupan edustajat mielsivat vastuun ja tuoteturvallisuuden
keskeiseksi osaksi laatua ja laadunhallintaa. My0s kuluttajien ndkemykset elintarvikeketjun vastuullisuudesta
olivat ennen muuta sidoksissa laadukkaaseen ja turvalliseen ruoan tuotantoon ja tarjontaan. Lisdksi kuluttajat
painottivat kestdvadn kehitykseen ja eettisiin toimintatapoihin liittyvid kysymyksié.

Elintarviketeollisuuden ensimméinen yhteinen ympéristovastuun raportti valmistui vuoden lopulla. Raportin
kokosi ETL. Raportista selvidd, ettd alan yritykset pyrkivit vihentdméadn ympéristokuormitusta tuotannon
kaikissa vaiheissa. Elintarviketeollisuus kuormittaa ymparistoa verraten vdahin, mutta runsas vedenkulutus on
elintarviketeollisuudelle ominaista. Tuotantotilojen puhtausvaatimukset ja hygieniandkokohdat lisééavét
kdytetyn veden ja syntyvin jateveden méérid. Vettd kdytetdin myos jddhdytysvetend. Elintarviketeollisuuden
osuus teollisuuden jitevesipddstoistd on 1 %. Elintarvikkeiden tuotannossa syntyy varsinaisten tuotteiden
ohella sivutuotteita, joita kdytetdéin raaka-aineena jatkojalostuksessa kuten rehuteollisuudessa.
Elintarviketeollisuuden osuus koko teollisuuden jatekertymésté on 4 %. Pakkausmateriaalin kierrétysaste on
elintarviketeollisuudessa noin 82 %.

Laatumerkit puhuttivat

Vuoden aikana keskusteltiin tydryhmissi ja varsinkin yhteistyoryhmaéssa laatumerkeisti. Keskustelun
taustalla olivat kansainvéliset selvitykset eri maiden tilanteesta. Selvityksistd havaittiin, ettd Suomessa
laatumerkeille ei tdhdn mennessa ole ollut kysyntéa, niitd ei ole tarvittu. Muualla Euroopassa on kéytossi
useita erilaisia jérjestelmid, joilla havainnollistetaan ruoan reittid kuluttajalle. Keskusteluista selvisi, ettd
Suomessa uusien laatumerkkien mahdollisuuksiin ei uskota, sen sijaan tulisi selvittdd esim.
Jousenlippumerkin arvosiséllon muuttamista siten, ettd se sisdltdisi myos laatuominaisuuksia. Vuoden 2006
pohdinnan perusteella asiaa selvitellddn edelleen vuonna 2007 hankkeessa (Agropolis) seki MMM:n
virkatyoné.

Selvityksia:

European Commission: Food Quality Schemes, results http://foodqualityschemes.jrc.es/en/outputs.html

Penttild Pirjo-Liisa: Elintarvikkeiden menekinedistaminen ja laatumerkit. MMM seké Esiselvitys kansainvélisista
elintarviketalouden laatuohjelmista. MMM (molemmat: www.laatuketju.fi)
ProAgria MKL: Kyselytutkimus laatustrategiasta elintarvikeketjun johdolle (www.laatuketju.fi)


http://www.laatuketju.fi/ShowFile?ID=16369&SHOWPICS=true
http://www.laatuketju.fi/ShowFile?ID=15873&SHOWPICS=true
http://www.laatuketju.fi/ShowFile?ID=15873&SHOWPICS=true

Tuotantotapaohjeet taydentyivat
Vuoden aikana saatiin valmiiksi kolme hyvien tuotantotapojen ohjetta.

Viljan hyvit tuotanto- ja varastointitavat ohje julkaistiin Vilja-alan yhteistyéryhman VYR:n toimesta
alkuvuodesta. Julkaisu on yleinen ohjeistus kaikille maatiloille korkealaatuisen, turvallisen ja ymparistod
sdastdvén viljan tuottamiseksi. Ohjeessa tuodaan lainsddddannon vaatimusten lisdksi esiin suomalaiselle
viljaketjulle ominaisia vahvuuksia, joilla varmistetaan suomalaisen viljan puhtaus, hyva tekninen ja
hygieeninen laatu seka jéljitettavyys.

Hyvit teollisen rehunvalmistuksen toimintatavat —ohjeisto kattaa rehunvalmistuksen kaikki vaiheet aina
raaka-aineiden kuljetuksesta valmiin rehun varastointiin ja kuljetukseen. Jérjestelma ei sisélld ohjeistuksia
koskemaan alkutuotantoa eiké viljakauppaa. Projektin tydn pohjana kéytettiin EU-tason yhten&ista
rehuteollisuuden hyvit toimintatavat —ohjeistoa. Ohjeiston laadinta toteutettiin yhteistydssd valmistelevan ja
valvovan viranomaisen kanssa. Projektin lopputuloksena syntyi "Kansalliset Hyvat teollisen
rehunvalmistuksen toimintatavat" —ohjeisto seké "Rehuteollisuuden HACCP" —ohjeisto. Molempia ohjeistoja
ylldpitaa ja kehittdd Rehuteollisuusyhdistys. Ohjeistot ovat osoitteessa www.etl.fi/ (julkaisut).

Hyvé tapa toimia lammasketjussa ohjeistus yhtendistdd tuotantosuunnan tyotapoja ja vie laatutyoti eteenpdin:
tyoohjeet takaavat koko ketjun laadun eldinvalinnasta, rehuntuotannosta, ruokinnasta, lampaiden
kasvatuksesta, lampaiden terveydenhuollosta, kasvatusolosuhteista, teuraskuljetuksista, tainnutuksesta,
teurastuksesta, lihan teknologiasta ja elintarviketurvallisuudesta aina aistinvaraiseen laatuun saakka. Ohjeen
kokoamisesta vastasi Pirkanmaan ProAgria Maaseutukeskus yhdessd lammasketjun kanssa. Ohje julkaistiin
joulukuussa.

Tuotantotapaohjeet ovat vaihtelevasti kaytossa ketjuissa
(Tiedot koonnut Paivi Téahtinen, MMM)

e Maitoketju. Léhes jokaisen suomalaisen maitotilan toiminta on kytketty laatusopimuksella osaksi
meijerin laatujirjestelméd. Suurin osa meijereistd on myos edellyttinyt tuotantotapa-ohjeistuksen
kéyttod sopimustilalla. Vuoteen 2006 mennesséd 90 % tiloista on osallistunut yksipéivéiseen ja 60 %
viisipaivdiseen laatukoulutukseen. Tuotantotapaohje paivitetddn vuoden 2007 aikana.

o Kasvisketju: Tuotantotapaohje on postitettu kaikille sopimustuottajille (noin 1500). Niist4 noin
puolet kéyttda “Puhtaasti kotimainen” (Sirkkalehti)-merkkié, joka edellyttda tuotantotapaohjeen
noudattamista. Oppaan valmistumisen jilkeen tiloilla kdytiin itsearviointikierros ja laatukoulutus on
jatkunut. Ohje on péivitetty 2006. Vuonna 2007-2008 eri tuotantosuuntien ketjuissa tehddan
auditoinnit seki laaditaan ohjeisto pakkaamoille.

o Broileriketju: Tiedote ohjeen valmistumisesta lahetettiin 235 sopimustuottajalle. Ohje on (tavallaan)
kaytossa kaikilla tuottajilla, koska teurastamojen laatusopimukset pitévit sisalladn
tuotantotapaohjeistuksen. Alkutuottajan ja teurastamon véliset laatusopimukset ylittavét
vaatimuksillaan yleisen ohjeen tason. Ohje on toiminut my0s yleisend suomalaisen toimintatavan
kuvauksena, mihin kuluttajat, kaupan, yhteistyd-kumppanit ja median edustajat ovat helposti péésseet
tutustumaan internetissa.

o Sikaketju: Ohje on postitettu kaikille sopimustuottajille ja liséksi kouluille ja neuvojille.
Teurastamojen laatuvaatimuksiin kuuluvat ohjeet poikkeavat jossain méérin yhteisesta
tuotantotapaohjeesta. Ohjetta pidetédén liian laajana liitettdvaksi tuotantosopimukseen. Teurastamot
pitdvét hyvéna, ettd alalla on sovittu yhteinen nikemys ja maéritelty kaikkia teurastamoja koskeva
minimitaso. [Arviolta 30 % tuottajista kdyttdd ohjetta (Atria).]

Lampaan, viljan, rehujen tuotantotapaohjeen kiyttod on vield liian aikaista arvioida.



Elintarviketalouden laatutietojarjestelmien verkosto (ELATI)

ELATI on elintarviketalouden laatutietojérjestelméverkoston suunnittelu- ja kehittdmisohjelma, jonka avulla
varmistetaan tietojarjestelmien yhteensopivuus ja mahdollisuudet tehokkaaseen tiedonsiirtoon eri toimijoiden
vélilla. Laatutietojérjestelmien toteutuksen lahtokohtana on nykyisten jérjestelmien ja kehitettdvien uusien
jérjestelmien muodostama hajautettu informaatioverkosto.

Vuoden 2006 toiminta on ollut "Elintarviketalouden tietojarjestelmien Tavoiteohjelma 2005 -2010” mukaista
(MMM:n julkaisuja 10/2005). Toiminnassa on korostettu alkuperiisti suunnitelmaa tietojarjestelmien
kehittimisestd informaatioverkostona, jota toteuttavat ja ylldpitavét elintarviketalouden toimijat.
Tavoiteohjelman avulla ohjataan ja priorisoidaan tietojérjestelmien kehittdmisti. Tavoiteohjelma kohdentuu
alueille, jotka ovat laatustrategian arvojen ja tavoitteiden kannalta keskeisid. Ohjelmaa toteutetaan
koordinoidusti hankkeiden avulla. Vuonna 2006 selvitettiin myds muiden maiden laatutietojirjestelmien tasoa
(lahinni viranomaisjérjestelmait). Selvitys osoittaa, ettd Suomen viranomaisjérjestelmien kehittiminen
kansainviliselle tasolle edellyttdd jatkossa runsaasti voimavaroja. Tdma edistdisi myds kokonaisverkoston
kehittymistd. (Penttild Pirjo-Liisa: Kansainviliset tietojédrjestelmait -selvitys, www.laatuketju.fi, ELATI -
toimintakertomus: www.laatuketju.fi).

Organisaatio, tydryhmat:

Laatujohtoryhma:

Laatujohtoryhmé kokoontui vuoden aikana neljd kertaa. Johtoryhma laati toimintaohjelman, hyvaksyi
tietojdrjestelmien tavoiteohjelman, késitteli MMM:n tulevaisuuskatsausta, teki hankkeille hakuajan ja
madritteli hankevalinnan kriteerit sekd painopisteet ja aloitti keskustelun strategian mittareista.
Laatujohtoryhma ohjasi myos hankearviointia. Laatujohtoryhma kasitteli hankehakemukset ja suositteli
rahoitusta 22:1le hankkeelle.

Yhteistydoryhma:

Yhteistyoryhma kokoontui vuoden aikana neljé kertaa. Yhteistyoryhmaéssé keskusteltiin vuoden aikana
vilkkaasti mm. MMM:n tulevaisuuskatsauksesta, laatumerkkijirjestelmisté, laatustrategian mittareista ja
tavoitteista.

Tuotantotapatyoryhma:

Tyo6ryhma kokoontui vuoden aikana nelji kertaa. Vuoden aikana valmistui kolme hyvien tuotantotapojen
ohjetta, joita tyoryhma seurasi. Tyoryhma toimi my0s ohjausryhména "Hyva tapa toimia lammasketjussa" -
hankkeelle. Tyoryhma kisitteli myos MMM:n tulevaisuuskatsausta sekéd mietti hankerahoituksen
painopisteita.

Tietojarjestelmatyéryhma:

Tyoryhma kokoontui vuoden aikana neljé kertaa ja piti yhden seminaarin. Tyéryhma toteutti
laatutietojirjestelmien tavoite-ohjelmaa (2005-2010). Tyoryhmé myos esikésitteli rahoitusta anovia
tietojérjestelmihankkeita, sekld seurasi hankkeiden etenemista.

Koulutustydryhma:

Ty6ryhma kokoontui vuoden aikana viisi kertaa. Tyoryhma linjasi, ettd koska strategian tavoitteena on koko
elintarvikealan menestyminen, tulee kilpailukykyé jatkossa tarkastella koko ketjun nékdkulmasta ja
koulutustoimenpiteiden strategisena tavoitteena tulee olla kilpailukyvyn parantaminen koko
elintarvikeketjussa. Tyoryhma késitteli rahoitusta anovia hankkeita, MMM:n tulevaisuuskatsausta ja osallistui
mittarity6hon sekd mietti strategian painopisteité.



Viestintatyéryhma:

Tyo6ryhmé kokoontui vuoden aikana nelji kertaa. Tydryhma toteutti useille eri kohderyhmille suunnattuja,
toisiaan tukevia viestintitoimenpiteitd. Kuluttajakampanjan ja laatuketjun ilmoittelundkyvyyden
terdvoittdiminen, tapahtumanikyvyyden suunnittelu seké viestintdhankkeiden arviointi olivat tyéryhmén
keskeisié tehtdvid. Viestintityoryhma teki yhteistyotd Suomen Keittidmestarit ry:n, Finfood Suomen
Ruokatieto ry:n, Suomen Elintarviketyoléisten liiton sekd Maa- ja kotitalousnaisten Keskuksen kanssa.
Liséksi laatuketjun viestintdyhteistyo oli tiivistd viestintdtyoryhmén jasenten edustamien organisaatioiden
kanssa.

Sihteeristo:

Laatustrategian koordinaattori Marja Innanen

Kehityspaillikko Pirjo-Liisa Penttild, laatutietojarjestelmét (31.12.2006 asti)
Laatustrategian viestintdkoordinaattori Elina Nihtild (31.12.2006 asti)
Vilja-alan yhteistyoryhmén koordinaattori Paivi Téhtinen



LITE 1
VUONNA 2006 KAYNNISSA OLLEET HANKKEET:

Alkutuotantoa koskevat hankkeet

0 ProAgria Pirkanmaan maaseutukeskus: Hyva tapa toimia lammasketjussa. Ohjeet ketjun
toimintamalliksi tuotantosuunnan laatutyon yhdenmukaistamiseksi. Ohje valmistui joulukuussa 2006.

0 ProAgria MKL: Vuoden maatila -Kilpailu 2006. Vuoden Maatila —kilpailu on keskeinen ty6kalu
elintarvikealan alkutuotannon laatutyon ja kilpailukyvyn edistimisessd. Kilpailun tavoitteena on
saattaa alkutuotannon yritykset yhé laajemmin systemaattisen laatutydn piiriin. Kilpailun
indikaattorina toimii Maatilan kilpailukykykriteeristd. Vuoden Maatila —kilpailussa jaettiin 2006
kolme kunniamainintaa. Kunniamaininnat saivat Taimitarha Timo Korhonen Oy Rautavaaralta,
Karvian Hirsirakentajat Karviasta seké Peréldn maitotila Sievistd. Vuonna 2006 jiétiin viime vuosien
tasosta ja siksi tuomaristo paityi jakamaan kunniamaininnat.

0 ProAgria MKL: Maaseutuyritysten laatutyon kehittdminen. Hanke koordinoi ja kehittaa
maaseutuyrityksille suunnattua laatuty6td muun muassa kouluttamalla maaseutukeskusten neuvojia ja
viljelijoitd. Maatilojen laatujohtamisvalmennuksen ensimmaéisesséd vaiheessa korostetaan edelleen
yrityksen padmaédrien selkeyttamistd sekd omien prosessien tunnistamista ja mittaamista.
Prosessiajattelua on korostettu kaikissa neuvojakoulutuksissa. Laatukoulutuksien vaikuttavuudesta
vuosina 1997-2006 valmistuu vuoden 2007 alussa raportti.

0 Turun Aikuiskoulutuskeskus: Maatilojen turvallisuusjohtaminen, koulutusosio. Hanke on osa
laajempaa kolmivuotista hankekokonaisuutta, johon liittyy yhteistydssd MTT:n ja VT T:n kanssa
tehtdva tutkimusosio. Tutkimusosion tuloksia on hyddynnetty koulutusohjelman siséllon
rakentamisessa ja kdytdnnon toteuttamisessa. Vuonna 2006 hankkeessa on toteutettu kahdeksan
koulutuspéivid, joilla on kdyty 1dpi turvallisuusjohtamisen eri osa-alueita. Lahipéivét ovat olleet
teemoitettuja tiettyihin riskienhallinnan osa-alueisiin painottuviksi. Lisdksi l&hipéivilla ja
etdtehtdvissa osallistujat ovat testanneet uusia maatilan johtamisen tyokaluja. Hanke jatkuu vuonna
2007

o0 Elaintautien torjuntayhdistys ETT ry: NASEVA - Nautatilojen kansallisen terveydenhuollon
seurantajarjestelma. Kansallisen eldinten terveydenhuollon koordinointi eli ETU-ty6 aloitettiin
vuonna 2001. Terveydenhuollon avulla voidaan mm. edistdé kannattavuutta, vihentia 1d4dkkeiden
kayttod, parantaa eldinten hyvinvointia ja seurata terveystilannetta. Terveydenhuolto painottuu
ennaltachkéisevién terveydenhoitoon ja on tavoitteellista, suunnitelmallista ja dokumentoitua.
Terveydenhuoltoa ei ole voitu nautapuolella kehittdd, koska tarvittavat seurantatiedot puuttuvat.
Elédinldadkareiden tilakdynnilld tuottamaa ja terveydenhuollon tarvitsemaa tietoa ei mikéén jarjestelma
kerdd. Tdmén vuoksi péétettiin perustaa nautatilojen terveydenhuollon tietokantainen
seurantajarjestelma. Jarjestelma valmistui ja julkistaminen tapahtui Farmarindyttelyssi 3.8.2006

0 ProAgria MKL: Viljan turvallisuustietojen seuranta ja laaturiskien ennaltaehkaisy.
Tavoitteena on kehittdd viljan laatu- ja turvallisuustietojen vuosittaista seurantaa seka
parantaa tiedon keruuta ja tulosten tarkastelua suhteessa peltolohkon viljelyolosuhteisiin ja -
tekniikkaan. Pyrkimyksend on 16ytda ne viljelytekniset ja ymparistolliset tekijét, joilla



laaturiskejé viljasadossa voidaan pienentdd. EU:ssa astuivat voimaan 1.7.2006 raja-arvot
DON-toksiinille ja tsearalenonille koskien kaikkea teollisuuteen myytévaa elintarvikeviljaa.
Hankkeen tulokset ovat palvelleet myos riskinarviota suhteessa néihin raja-arvoihin. Tietojen
varastoinnissa ja kasittelyssd on hyodynnetty ProAgrian Lohkotietopankkia ja sen yhteyteen
rakennettua turvallisuusraporttia sekd MTT:n Cerveg viljan laatutietokantaa. Lohkotietojen
keruun kustannustehokkuuden ja reaaliaikaisuuden parantaminen ja syy-yhteyksien
analysointi tarkemmilla tilastollisilla menetelmilld ovat hankkeen keskeisié kehityskohteita.
Viljan turvallisuustietoseurannassa analysoitiin satokaudelta 2006 yhteensd 170 viljandytettad
hometoksiinien suhteen ja 60 ndytettd raskasmetallispitoisuuksien (kadmium) suhteen.
Tulokset on késitelty laajennetussa MMM:n Turvallisuustyéryhmén kokouksessa 15.12.2006
ja niistd on tehty tiedote, joka julkaistiin Maaseudun Tulevaisuudessa 8.1.2007.
Tulosaineistosta on myos valmistettu neuvontamateriaalia viljelijdkoulutuksiin.

o Kotimaiset Kasvikset: Laatutarha Il. Hankkeen pditavoite on parantaa puutarha- ja perunayritysten
hyvié tuotantomenetelmié ja ndin kirid umpeen havaitut eroavaisuudet kaytdnndn toimien ja
ohjeistuksen vililld. Hankkeen tavoitteena on my0s luoda jarjestelmé, jonka avulla Laatutarha-
ohjeistuksen vaatimukset voidaan yksittdisissé puutarha- ja perunayrityksissé todentaa. Hankkeen
aikana pdivitetddn Laatutarha-ohjeisto. Pakkaamoille (pakkaavat véhintdén kahden viljelijan tuotteita)
tullaan hankkeen aikana laatimaan oma vastaava ohjeisto. Hanke jatkuu vuonna 2007.

o Siipikarjaliitto: Suomalaisen siipikarjatuotannon salmonellattomuuden todentamisjarjestelman
kehittdminen. Tavoite oli rakentaa Siipikarjaliiton salmonellandytepalveluun pohjautuva tietoverkko,
jossa parvinumeroiden identifioimaa tietoa keritdédn kananmunantuotannosta viivakooditekniikalla
sekd luodaan raportointipohja, jolla salmonellavalvonnan tietoja voidaan kootusti tuottaa esim.
viranomaistarpeisiin. Ohjausryhmain péétettyd, ettd salmonellavalvontatietojen parvittainkeruu
liitetddn kehitteilld oleviin valtakunnallisen/kunnallisen elintarvikevalvonnan
tiedonhallintajirjestelmiin, hankkeessa suuntauduttiin tiedonkeruumahdollisuuksien ja —menetelmien
selvittdmiseen ns. siirtymaéajalta (v. 2007 alkavista parvista), ennen kuin valtakunnallinen jéarjestelméa
ja parvinumero toimivat. Todettiin, ettd lihasiipikarja-ketjujen emoparvista ja hautomoilta parvittain
ndytteen ottaminen ja tiedonkeruu onnistuvat jo nykyisin, kanamunantuotannon emoparvien ja
hautomojen osalta on vield puutteita. Kananmunan-tuotannossa valvontatietojen keruu parvittain on
mahdollista télld hetkelld Siipikarjaliiton ndytepalvelussa ja kahden suurimman munapakkaamon
kautta, mik4 kattaa yli puolet tuottajista. Muuttuneiden olosuhteiden vuoksi varsinaisen
parvinumeroinnin ja siihen liittyvin tiedonhallinnan kehittdmistd péatettiin jatkaa viranomaistyona, ja
hanke paitettiin lopettaa alkuperdisen aikataulun mukaan. Hanke tuotti koko siipikarja-alalta runsaasti
pohjamateriaalia salmonellavalvonnan tiedonkeruumenetelmisté seké parvinumeroinnin kéyténnon
lahtokohdista ja jakelutekniikasta. Kananmunantuotantoketjun tarpeisiin kehitetty Siipikarjaliiton
salmo- palveluohjelma piivitettiin ja muokattiin palvelemaan parvitiedon késittelytarpeita.

Teollisuuden hankkeet

o Elintarviketeollisuusliitto ry: Teollisuuden HACCP -pohjainen omavalvontaohje. Hanke teki
elintarviketeollisuuden eri alojen kayttdon tarkoitetut HACCP-pohjaiset omavalvontaohjeet, joissa
otettiin huomioon toimialakohtaiset prosessit. Ohjeet tehtiin seuraaville tuotannon suunnille:
Kalateollisuus, Kasvis- ja marjateollisuus, Leipomoteollisuus, Liha- ja valmisruokateollisuus ,
Maidonjalostusteollisuus sekd Makeisteollisuus . Ohjeet ovat ladattavissa ETL:n internetsivuilta
www.etl.fi.


http://www.etl.fi/haccp/Kalaohje_060613.pdf
http://www.etl.fi/haccp/HACCP-kasvis.pdf
http://www.etl.fi/haccp/HACCP_leipomo2.pdf
http://www.etl.fi/haccp/HACCP_lihaohje.pdf
http://www.etl.fi/haccp/Maito-ohje_060613.pdf
http://www.etl.fi/haccp/Makeisohje060706.pdf

o0 Elintarviketeollisuusliitto ry ja Rehuteollisuusyhdistys: Hyvat teollisen rehunvalmistuksen
toimintatavat. Ohjeisto kattaa rehunvalmistuksen kaikki vaiheet aina raaka-aineiden kuljetuksesta
valmiin rehun varastointiin ja kuljetukseen. Projektin lopputuloksena syntyi lisdksi "Rehuteollisuuden
HACCP" —ohjeisto. Ohjeet ovat ladattavissa osoitteessa www.etl.fi/ (julkaisut).

0 Yleinen Teollisuusliitto: Lampétilahallittavien elintarvikekuljetusten koulutus- ja kayttajaopas
elintarvikkeiden hygienian, laadun ja turvallisuuden varmistamiseksi. Hankkeen aikana luodaan
ohjeistus lampotilasdéddeltyjen kuljetusten hallinnasta ja kdytettdvan kaluston edellytyksistd. Ohjeistoa
voidaan kéyttdd henkildston koulutukseen. Ohjeisto ottaa huomioon koko toimintoketjun ja siind
tapahtuneet vastuumuutokset. Ohjeen tarkoitus on myds tukea toimijoita omavalvonnan suunnittelussa ja
toteuttamisessa. My0s viranomaisvalvonta voi kdyttdd ohjetta apuna. Ohjeet valmistuvat alkuvuodesta
2007.

o0 Elintarviketeollisuusliitto ry: Elintarviketeollisuuden toimialakohtainen ymparistévastuun raportti
- Askel kohti ketjun yhteista raportointia. Raportti on ensimmaéinen koko elintarviketeollisuuden
ymparistovastuun raportti Suomessa. Se valmistui vuoden 2006 lopussa ja on ladattavissa osoitteesta
www.etl.fi

o Lihateollisuuden tutkimuskeskus: Teurastamoiden HACCP- ja omavalvontajarjestelmien
kehittamishanke. Maaliskuun 2006 alussa voimaan tullut elintarvikelaki (23/2006) velvoittaa eldimista
saatavia elintarvikkeita valmistavat yritykset hakemaan uutta hyviksyntéd kolmen vuoden sisélla. Téssd
hyvéksynndssd tullaan asettamaan pddpaino nimenomaan omavalvonnan toteuttamiselle. Teurastamojen
HACCP- ja omavalvontajirjestelmien kehittdmishankkeessa luodaan yhteisty0ssd yritysten ja
viranomaisten kesken omavalvontamalli pienteurastamoille, pienleikkaamoille ja raakalihavalmisteita
valmistaville yrityksille. Mallissa huomioidaan maa- ja metsdtalousministerion hygienia-asetuksen
vaatimukset omavalvonnasta sekd yritysten kdytdnnon tarpeet ja mahdollisuudet. Lisdksi luodaan
sovellutusmalli siitd kuinka ISO 22 000 elintarviketurvallisuusjérjestelmistandardi voidaan toteuttaa pk-
yrityksessd. Hanke jatkuu vuonna 2007.

0 ProAgria MKL: Sahkaisten toimintamallien ja -tapojen kehittdminen ja kayttéonotto viljan
sopimustuotannossa yhteistyossd Suomen Rehu Oy:n, RavintoRaisio Oy:n ja Kemira GrowHow Oy:n
kanssa. Tavoitteena on kehittda viljan sopimustuotannon sdhkdinen toimintamalli ja saada aikaan mallin
laaja kéytto viljan sopimustuotannossa. Hankejaksolla keskityttiin valmistamaan koulutusmalli
viljelijoiden atk:n kéyttotaitojen kehittdmiseksi ja mallin testaaminen kdytdnnossd, sdhkodiseen
tiedonsiirtoon perustuvan viljanviljelyn sopimustoimintamallin kehittimiseen ja uuden ja ajantasaisen
viljelytietoihin pohjautuvan koulutusmateriaalin ja toiminnan kehitysté kuvaavien mittareiden
tuottamiseen viljelijakoulutuksiin. Hanke jatkuu vuonna 2007.

Kaupan hankkeet

o Paivittaistavarakauppa ry: Maakuntaruokahanke. Hankkeessa tehddén toimintaohje
maakuntaruokaa tuottaville pienille ja keskisuurille tavarantoimittajille seké kaupan ostoista ja
valikoimahallinnasta vastaavalle henkilstdlle yhteisty6td ja koulutusta varten. Hanke jatkuu 2007.

o Péivittaistavarakauppa ry: XML-sanomakuvaus kaupan ja teollisuuden véliseen tiedonsiirtoon.
Hankkeessa kuvataan XML-esitystapaa hyvéksikéyttden kaupan ja teollisuuden vilisen tiedonsiirron



tarkeimmat sanomat: 1) tilaus, 2) tilausvahvistus, 3) lasku sekd 4) kuormakirja/ldhete. Omana
hankkeenaan ja jdsenyritystensé kustannuksella Elintarviketeollisuusliitto ja Piivittdistavarakauppa ry
ovat paittineet jatkaa sanomakehitystd kuvaamalla myds seuraavat XML-sanomat: 1) koontilasku, 2)
hyvityslasku ja 3) veloituslasku. Edelld mainitut XML-sanomakuvaukset julkaistaan Tieke
Tietoyhteiskunnan kehittdmiskeskus ry:n www-sivuilla (verkottaja.tieke.fi) maaliskuussa. Kuvausten
avulla XML-sanomat voidaan ottaa kéyttoon elintarviketeollisuuden ja kaupan yritysten

vélilla. Pienin tarkennuksin nditd kuvauksia voidaan kayttda elintarvikeketjussa laajemminkin,
esimerkiksi teollisuuden ja sen raaka-ainetoimittajien valilla.

o Paivittaistavarakauppa ry: Tietopankki omavalvonnan tiedonkeruun ja raportoinnin
kehittamiseksi. Hankkeen tavoitteena on tehostaa myymaéldiden omavalvonnan tiedonkeruuta ja
raportointia tuottamalla Péivittdistavarakauppa ry:n jasenyritysten kayttoon tietopankki, joka sisaltad
tietokantaominaisuuksien lisiksi ratkaisun omavalvontatietojen kirjaamiseen suoraan tyopisteelta
tietopankkiin sekd mallin omavalvontaa koskevaan raportointiin myymaléille, myymaélédketjujen
keskusyksikoille ja valvontaviranomaisille. Pankki valmistui vuoden 2006 lopussa.

o0 Péivittaistavarakauppa ry. Omavalvonnan tietopankin avaaminen viranomaiskayttoon.
Omavalvonnan tietopankki laajennetaan antamaan olennaista tietoa myymaldiden omavalvonnasta
myos viranomaisille. Sahkodinen raportointi tehostaa viranomaisten toimintaa mahdollistaen
etdtarkastukset ja vapauttaa resursseja neuvontaan. Valvontaa pystytddn myos uuden jarjestelmén
avulla suunnittelemaan aiempaa paremmin ja riskiperusteet huomioon ottaen. Hanke alkoi vuoden
2006 lopussa.

Ruokapalveluhankkeet

0 Efeko Oy: Julkisten ruokapalvelujen laatu osana laatuketjua. Hankkeessa luotiin kunnallisiin
ruokapalveluihin laatu-/toimintajérjestelmékuvaus viiden kunnan yhteisena pilottina. Ohje levitetdin
yhteisty0ssd muun kuntasektorin ja Kuntaliiton kanssa koko kunnalliselle ruokapalvelutoimialalle.
Ohjeet ovat tilattavissa Efekon ja Kuntaliiton internetsivuilta.

0 Suomen Keittiomestarit: Laatuketjuviestinta seka kilpailutoiminta. Suomen
Keittiomestareiden Kokkimaajoukkue menestyi Luxemburgissa jdrjestetyissd Culinary World
Cup —kilpailuissa. Tuloksena oli kultainen mitali [dmpimésti keittidsté ja pronssinen
kylmaésta. Suomi sijoittui yhteispistemairillda yhdeksdnneksi. Vuonna 2006 kilpailuihin
osallistui joukkueita 25 eri maasta.

0 SHR: Ravintoloiden omavalvonta ja laatuty®. SHR on tehnyt ravintoloiden avuksi kattavan
omavalvontaohjeen. Helppokayttoinen ja kdytdnndllinen ohje pitad siséllddn alan hyvid kdytintoja ja
lainsdddéantdd. Se opastaa elintarvikkeiden kisittelyyn ja hygieniaan ravintoloiden keittidissa ja
helpottaa asiointia viranomaisten kanssa. Ohje on laadittu Internetiin ja sitd tullaan péivittiméan
vuosittain. Ohjetta testattiin kesén aikana kaytdnnon keittiotyossd. Kaikki testaajat olivat valmiita
vaihtamaan yrityksessé kéytossé olleen omavalvontamallin SHR:n malliin. Ohje saatavissa SHR:n
internetsivuilta.

0 Suomen Elintarviketyo6laisten Liitto: Lahiruokaprojekti. Hankkeen tarkoitus on tavoittaa kuntien
ruokahuollosta péattivit, alueen kansanedustajat ja etujérjestjen edustajat. Vuoden 2006
toimintastrategiaan kuului yhteistyon vahvistaminen sidosryhmien kanssa ja
lahiruokaseminaarien jatkaminen. Vuoden 2005 toiminnan palautteen kannalta tarkeimmaksi
tavoitteeksi nousi valtakunnallisen asiantuntijaseminaarin jirjestiminen kaikkien
lahiruokatydssa olleiden kuntien kanssa. Kohderyhmaiksi suunniteltiin ruokahuolto- ja

10



hankintapaillik6itd ja muita virkamiehid (kaupunginjohtaja, kaupunginhallituksen ja
valtuustojen puheenjohtaja seka valtuuston jdsenid.) Valmisteluja varten perustettiin eri
alueilta ja sidosryhmistd koostuva asiantuntijaryhmd. SEL oli muiden sidosryhmien kanssa
rahoittamassa ruuan arvonlisdveron alentamisen vaikutuksia selvittdvad tutkimusta. Kevailla
2007 toukokuussa lanseerataan ensimmainen valtakunnallinen ldhiruokaviikko, jossa hanke
on mukana.

Koko ketjua koskevat hankkeet

(0]

ProAgria Kymenlaakso: Kilpailukyvyn kehittdminen luomuviljan elintarvikeketjussa.
Hankkeen tavoitteena on luoda viljaketjuun yhteistydmalli, jolla erilaisin toimin tehostetaan ketjun
toimintaa, tuotetaan lisdarvoa markkinoille ja parannetaan ketjun kannattavuutta seké toimivuutta.
Yhteistydmallia voidaan kéyttdd myds muissa ketjuissa. Hanke alkoi vuoden 2006 lopussa

MTT Taloustutkimus: Laatu ja vastuu elintarvikeketjussa. Tutkimuksen péitavoitteena
oli selvittdd, miten laatu ja vastuu kohtaavat elintarvikeketjussa. Tutkimuksessa tarkasteltiin
erityisesti ketjun eri osien vilisid rajapintoja. Tutkimuksessa selvitettiin mm., miten laatu
madritelld4n eri toimijoiden ndkdkulmasta ja minkélaisesta laadusta toimijat kokevat
olevansa vastuussa. Hanke valmistui ja tulokset julkaistiin: Laatu- ja vastuundkemyksia
elintarvikeketjussa. Forsman-Hugg, S., Paananen, J., Isoniemi, M., Pesonen, 1., Mikeld, J.,
Jakosuo, K. & Kurppa, S. 2006. Maa- ja elintarviketalous 83. Maa- ja elintarviketalouden
tutkimuskeskus. Sdhkoinen versio: http://www.mtt.fi/met/pdf/met83.pdf

MTT Taloustutkimus: Elintarvikkeen turvallisuuden rakentuminen tarjontaketjusta
kuluttajalle - esimerkkina riskit kalaketjussa. Hanke selvitti kokonaisuutena yhden helposti
pilaantuvan elintarvikkeen tarjonta-kulutusketjun toimintaa. Hankkeessa kartoitettiin kalan tarjonta-
kulutusketjusta terveysriskien kannalta keskeiset kohdat ja taloudelliset vaikutukset sekd resurssien
suuntaamisen tehokkuus seki arvioitiin kalantuotantolaitosten elintarviketurvallisuusjirjestelmié.
Liséksi selvitettiin kuluttajien kalatuotteiden késittely- ja sédilytystavat ja ndiden
elintarviketurvallisuusvaikutukset ja mahdolliset ongelmien vihentdmismahdollisuudet ja arvioitiin
markkinoiden rakenteen ja instituutioiden seké elintarviketurvallisuuteen liittyvén vastuunjaon
merkitystd elintarvikkeiden laadulle kuluttajatasolla.

Turun kauppakorkeakoulun Tulevaisuuden tutkimuskeskus: Mita ruoaksi huomenna?
Suomalaisen ruoankulutusrakenteen tulevaisuus ja sitd ohjaavat muutostekijét. Tutkimuksen
tavoitteena on elintarviketalouden edellytysten ja kilpailukyvyn parantaminen pitkén aikavélin
tulevaisuustiedon avulla. Hankkeessa padstiin hyvadn vauhtiin yritysten kanssa. Ensimmaiset
haastattelut ja selvitykset valmistuivat. Vuonna 2006 hankkeessa on tehty kuvaus ruoankulutuksen
historiallisesta kehityksestd Suomessa ja kuvattu suomalaisen elintarviketeollisuuden
politiikkaympériston muutos seké haastateltu 40 asiantuntijaa heiddn ndkemyksistidan
ruoankulutuksen tulevaisuudesta. Ty0 jatkuu ulkomaalaisten asiantuntijoiden haastatteluilla ja
erilaisten lehtiaineistojen analysoinnilla seké tarkentavalla asiantuntijakyselylld ja
kuluttajandkokulman lisddmiselld. Vuonna 2007 muodostetaan ruoankulutuksen skenaariot, jotka
palvelevat suomalaisia elintarvikealan yrityksid pitkdn aikavélin strategisessa suunnittelussa.

Vilja-alan yhteistydryhma. Laatustrategiasta rahoitettiin vilja-alan yhteistydryhmén toimintaa (50 %
teollisuus, 50% MMM). Ryhmén toiminta on jatkunut aktiivisena. VYR laati kansallisen
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viljastrategian vuosille 2006-2015. Lisdksi VYR jérjesti sopimusviljelypéivin ja tuotti Viljaviestin
(neljé kertaa vuodessa), viljelijakyselyn kylvoaikomuksista seké selvityksen Vendjin rehu- ja
elintarvikeketjuista. VYR:n aloitteesta perustettu Suomen kaurayhdistys ry jatkoi kauratuotteiden
menekinedistimiskampanjaa Venéjédlle EU:n menekinedistimiskomission mydntdmén rahoituksen
tuella. MMM teetti arvioinnin VYR:in toiminnasta vuoden aikana. Lisétietoja vilja-alan
yhteistyoryhmaisté osoitteessa www.fingrain.fi

Kuluttajille suunnattuja hankkeita

0 Finfood-Suomen Ruokatieto ry: Laatuketjutiedotus. Finfood vastasi osaltaan Laatuketjun
viestinndsté, erityisesti koululaisille, elintarvikealan opiskelijoille ja opettajille suunnatusta
tiedotuksesta. Toimiin siséltyivéit Helsingin yliopiston maatalous-metsitieteellisen tiedekunnan
Elintarvikeketju-opintojakson organisointi ja toteutus, verkko-oppimisjérjestelmin yllépito ja
kehittiminen ammattikorkeakouluille, nettisivujen kehittdminen peruskoululaisille, oppi- ja
opetusmateriaalin kehittiminen ammatillisiin oppilaitoksiin, opettajayhteistyd, oppilaitosvierailut,
messuyhteistyd seké verkostojen rakentaminen.

0 Maa- ja kotitalousnaisten Keskus: Laaturuokaa aikuistuville nuorille. Hankkeen tavoitteena on
lisdté aikuistuvien nuorten tietimysta elintarvikkeiden laatuketjusta ja terveellisestd ja monipuolisesta
ruokavaliosta seké parantaa heiddn osaamistaan laadukkaan ja taloudellisen ruoan ostamiseksi ja
valitsemiseksi. Vuoden aikana jarjestettiin 44 Katso mitd syot -tilaisuutta ammattikorkeakouluissa ja
ammattiopistoissa. Tilaisuuksien siséltond oli Ruuan laatuketju ja turvallisuus, Lautasmalli,
Pakkausmerkinnit sekd Ruuan valitseminen. Niihin osallistui yli 2 600 aikuistuvaa nuorta.
Tilaisuuksista ja niihin tuotetusta aineistosta on saatu erittdin hyvéa palautetta sekd oppilailta ettd
opettajilta. Maa- ja kotitalousnaisten www-sivuille oheisaineistoksi tuotettuun avoimeen kyselyyn
saatiin 2400 vastausta.

o Kansalais- ja tydvaenopistojen liitto KTOL: Laatua kansalaisen lautaselle. Jatkohankkeessa
Laadukkaat ruokavalinnat -opetussuunnitelmasuositus tarkistettiin ja painettiin vuonna 2006.
Opetussuunnitelma pohjautuu Valtion ravitsemusneuvottelukunnan antamiin suosituksiin ja
elintarviketalouden kansalliseen laatustrategiaan. Se antaa valtakunnalliset raamit kansalaisopistojen
kotitalousopetukseen. Opetussuunnitelmasuosituksen mukaisten kurssien toteuttamisen tueksi
tarjottiin opistojen kotitalousopettajille koulutusta. Vuonna 2006 toteutettiin kaksi alueellista ja
samansisaltoistd koulutusta liittyen erityisruokavalioihin ja yksi valtakunnallinen opettajatapaaminen,
jossa késiteltiin ajankohtaisia aiheita, kuten muun muassa pakkausmerkintdja. Opettajien tueksi
laadittiin materiaali opetussuunnitelman Erityisti ruokaa -lyhytkurssikokonaisuuden toteuttamiseen.
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