
 
 
 
 
 
 
 
 
Ruudullasi on ensimmäinen elintarviketalouden 
laatustrategian sähköinen uutiskirje. Laatunen 
kertoo kuukausittain laatutyön ajankohtaiset asiat. 
Uutiskirje on laatuketjun tiedotuskanava, joka on 
kaikkien käytettävissä. Ota yhteyttä toimitukseen, 
kun haluat saada asiasi esiin. Jatka ketjua ja lähetä 
Laatunen eteenpäin! 
 

 
 
Laatujohtoryhmä 
Vuoden alussa uudistettuun laatujohtoryhmään 
kuuluvat Esa Härmälä (MTK), Susanna Rahkonen 
(Suomen Kuluttajaliitto), Pekka Kosonen (Suomen 
Spar), Olavi Kuusela (RavintoRaisio) ja Ilkka Rus-
ka (MMM), sihteerinä toimii Marja Innanen 
(MMM). Laatujohtoryhmä johtaa laatustrategiaa 
sekä tekee esityksiä MMM:lle rahoitettavista hank-
keista. Seuraava kokous on 6.11. 
 
Vuonna 2003 laatujohtoryhmää työllistää laatustra-
tegian uudistusprosessi, jossa päivitetään strategiaa.  
 
Kokouksessaan 16.9. johtoryhmä puolsi seuraavien 
hakijoiden hanke-esityksiä: 
- Päivittäistavarakauppa PTY ry. Omavalvontaoh-
jeistus, 80 000 € 
- Vilja-alan yhteistyöryhmä. Yhteistyöryhmän 
toimintaan, 80 000 € 
- Kansanterveystyön laitos, KTL. Koostumustieto-
pankin esiselvitys, 15 000 € 
- ProAgria Maaseutukeskusten Liitto. Laatutieto-
pankin raaka-aineosion hankkeet, 75 940 €  
- Elintarvikevirasto. Kuntien omavalvontatietojen 
kokoaminen, 68 444 € 
- MTK. Sianlihan hyvän tuotantotavan ohjeistus, 
12 200 € 
- Puutarhaliitto. Puutarha-alan järjestelmällisen 
laatutyön edistäminen, 73 800 € 
 
Yhteistyöryhmä 
Yhteistyöryhmään kuuluu samoja tahoja, jotka 
olivat aiemmin mukana laatujohtoryhmässä sekä 
muutamia uusia organisaatioita. Ryhmän puheen-
johtaja on kansliapäällikkö Jarmo Vaittinen 
(MMM). Yhteistyöryhmä tekee aloitteita, toimii 
keskustelufoorumina ja välittää taustatahoilleen 
tietoa. Seuraava kokous on 2.10. 

 
 
 
 
 
 
 
 
Viestintätyöryhmä 
Laatuviestintä arvioitiin kesällä (raportti 
www.laatuketju.fi) ja laatustrategian päivityksen 
yhteydessä uudistetaan myös viestintästrategia. 
Laatuviestinnässä keskitytään jatkossa sisäiseen 
viestintään sekä kuluttajien tavoittamiseen. 
  
Elati  -työryhmät (Elati = elintarviketalouden 
laatutietojärjestelmän kehittämisohjelma) 
Vuonna 2002 koottiin kaikki meneillään olevat 
tietojärjestelmähankkeet ja perustettiin Elati -
sihteeristö. Vuoden 2003 alkupuolella valmistui 
hankesalkun hallinnointiohje, joka pitää sisällään 
muun muassa Elati -hankkeiden valintakriteerit. 
Parhaillaan tehdään alkutuotannon, teollisuuden, 
kaupan ja viranomaisten selvityksiä sekä kehitetään 
tietojärjestelmiä. 
 
Ympäristöjärjestelmätyöryhmä 
Vuoden alussa valmistui koko toimialan yhteisen 
ympäristöraportoinnin ohjekirjan koeversio. Ohje-
kirja on ympäristöjohtamisen työkalu. Se opastaa 
koko ketjun yhteisen mallin mukaiseen elintarvi-
kealan yritysten kansainvälisesti vertailtavaan ym-
päristöraportointiin. Ohjekirjasta tehdään käsikirja, 
joka auttaa raportin teossa. Ohjekirja ja käsikirja 
julkaistaan tämän syksyn aikana. (Ohjekirja 
www.laatuketju.fi) 
 
Viljely- ja tuotantotapa-asiain työryhmä 
Hyvän tuotantotavan ohjeet on tehty maidolle, 
viljalle ja puutarha-alalle. Sianlihan tuotantotavan 
ohjeen teko aloitetaan tämän syksyn aikana MTK:n 
vetämässä hankkeessa. Tuotantotavan ohjeet kerto-
vat kansallisen tavan tuottaa elintarvikkeiden perus-
raaka-aineita. Ohjeet kertovat, kuinka laatustrategi-
an toista porrasta sovelletaan alkutuotannossa. 
 
Ruokapalvelujen asiantuntijatyöryhmä  
aloitti laatustrategiatyön elokuussa. Epävirallinen 
työryhmä valmistelee ruokapalvelujen osuutta 
uudessa strategiassa sekä toimialakohtaista laatu-
työn suunnitelmaa. Työryhmään kuuluu asiantunti-
joita järjestöistä, opetuksesta sekä kunnallisista ja 
yksityisistä ruokapalveluista. 
 
Lisätietoja työryhmistä: marja.innanen@mmm.fi 
 
 
 
 

1 

Laatunen esittelee ihmisiä laatuketjussa 
 

"Hyvien elintarvikkeiden eteen 
kannattaa nähdä vaivaa", 

uskoo MMM:n viestintäpäällikkö Pekka Väisänen. 
Haastattelu sivulla 2. 

http://www.laatuketju.fi
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- ELATI -hankehallinnoinnin ohje, Työryhmämuis-
tio MMM 16:2003. www.laatuketju.fi 
 
- Laaturuokaa elintarvikeketjun yhteistyöllä. 
Yleisesite laatustrategiatyöstä. Saatavilla englan-
niksi, ruotsiksi, ranskaksi ja saksaksi. Tilaukset 
MMM, lähettämö, puh. 1605 3397. 
 
- Törkeen hyvää -esite on kädenojennus ruuanlait-
toa omassa keittiössä aloittelevalle. Esitteessä on 
reseptejä, ravitsemustietoa, asiaa pakkausmerkin-
nöistä, elintarvikkeiden säilytyksestä ja ruuan tuo-
tannosta. (www.laatuketju.fi, www.finfood.fi) 
 
- Kannattavan maidontuotannon opas, julkaisija 
ProAgria MKL. Lisätietoja www.proagria.fi. 
 
- Retkiruokaopasta saa jälleen, tilaukset omakus-
tannehintaan sirpa.korhonen@mmm.fi. 
 

- Foodchain "Ruokakorin ympäristövaikutukset" -
hankkeen tiedotustilaisuus 15.10. klo 10, Säätytalo, 
Helsinki. Tilaisuudessa julkaistaan hankkeen lop-
puraportti. 
 
- Visio- ja Uutispäivä 5.11. Kansallissali, Aleksan-
terinkatu 44, Helsinki. Päivän aikana uutta tietoa 
elintarvikealan kilpailukyvyn rakentamisesta, käy-
tännön tavoitteista ja työvälineistä. Tilaisuudessa 
julkaistaan Vuoden Maatila 2003. 
 
- ELMA messut 21.-23.11. Helsingin Messukeskus. 
Laatuketjulla osasto yhteistyössä Kuluttajaliiton ja 
Tiken kanssa. 
 

 
Laatustrategiatyön alkutuotannon osaa arvioidaan.  
Arviointi valmistuu joulukuussa.  
 
Laatutyön verkko-oppimisjärjestelmä avautui syk-
syllä ammattikorkeakoulujen käyttöön. 
www.finfood.fi/verkko-opiskelu/laatuketju 
 
Laatuketjun koululaissivut täydentyivät syyskuussa 
kotitalousopettajille tarkoitetulla opetuspaketilla. 
www.finfood.fi/laatuketju 

Laatunen esittelee jokaisessa numerossaan mielen-
kiintoisia ihmisiä, jotka tavalla tai toisella työsken-
televät elintarvikkeiden laatuketjun parissa. En-
simmäisenä on vuorossa maa- ja metsätalousminis-
teriön viestintäpäällikkö Pekka Väisänen. 
 
Ministeriön viestintäpäällikön intohimo  
on suomalainen ruisleipä 
 
Maa- ja metsätalousministeriön viestintäpäällikkö 
Pekka Väisänen vaihtoi jäänmurtajat peltoon ja 
puuhun viime maaliskuussa. Ministeriöön hän 
siirtyi Merenkulkulaitoksesta, jonka viestintää hän 
ehti luotsata kuusi vuotta. Sitä ennen Väisänen 
työskenteli 10 vuotta toimittajana Helsingin Sano-
missa. 

Mikä on tehtäväsi kansal-
lisessa laatustrategiassa? 
– Olen viestintätyöryhmän 
puheenjohtaja. 
 
Millainen on laadukas 
elintarvike? 
– Se on valmistettu korkea-
luokkaisista raaka-aineista 
mahdollisimman lähellä 
kasvupaikkaa, jonka tulisi 
mieluiten olla tiedossa. 

Mieluiten tuntisin tuottajan. Suomalainen tuote on 
suomalaiselle kuluttajalle laatutuote, ja lisäksi laa-
tutuotteen maku on luonnollisesti suomalaiseen 
makuun. 
 
Olet suomalaisen leivän ystävä. Millainen on lempilei-
päsi ja missä tilanteessa nautit sen kaikkein mieluiten? 
– Suomalainen ruisleipä on intohimoni. Sen pitää 
olla leivottu yksinomaan rukiista. Pitkällisten tut-
kimusten tuloksena olen päätynyt siihen, että paras 
ruisleipä on päijät- ja itähämäläinen ruisreikäleipä. 
Se tulee Etelä-Päijänteen ympäristöstä muun muas-
sa Joutsasta, Sysmästä ja Kuhmoisista. Leivonnassa 
käytetään paikallista, jäljitettävissä olevaa ruista. 
Päijäthämäläinen ruis lienee maailman parasta. 
Nautin leivän suomalaisen edam-juuston kera, 
kyytipoikana runsaasti kylmää luomumaitoa. 
 
Millaisia terveisiä haluat lähettää Laatusen lukijoille? 
– Hyvien elintarvikkeiden eteen kannattaa nähdä 
vaivaa. Itse kierrän lomamatkoillani myllyjä, lei-
pomoita ja lihamyymälöitä. Mutta myös lähikau-
passa käytän reilusti aikaa tuotteiden vertaamiseen 
ja alkuperän selvittämiseen. Hintakin saa olla kor-
keampi, jos tiedän, että se jakaantuu ketjussa oi-
keudenmukaisesti. 
 
– Kyllä laatuun kannattaa pikkuisen panostaa aikaa 
ja rahaa. Sitä paitsi parhaat elintarvikkeet, kuten 
viljatuotteet ja maito, ovat tässä maassa todella 
edullisia! 

Päätoimittaja: Marja Innanen 
Toimitussihteeri: Katja Leminen 
Uutiskirjeen tilaukset, peruutukset ja palaute: 
katja.leminen@finfood.fi 
Yhteistyössä Finfood - Suomen Ruokatieto ry 
 
Jatka ketjua! Lähetä LAATUNEN eteenpäin. 
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