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LAATUNEN

Elintarviketalouden laatustrategian uutiskirje

Laatunen kertoo kuukausittain laatutyon ajankoh-
taiset asiat. Uutiskirje on kaikkien kaytettévissa.
Ota yhteytta toimitukseen, kun haluat saada asiasi
esiin. Jatka ketjua ja laheta Laatunen eteenpain!

Tyoryhmien kuulumisia

Tydryhmissa viimeistellddn vuoden 2004 toiminta-
suunnitelmia. Ne kootaan ja vahvistetaan laatustra-
tegian yhteiseksi toimintasuunnitelmaksi 11.2.
laatujohto- ja yhteistyoryhmén yhteisessé kokouk-
sessa. Vireilld on myds keskustelu laatustrategiaan
liittyvien tutkimus- ja koulutustoimintojen organi-
soinnista.

Viestintatyéryhma

Viestinnan tavoitteet sekd niitd tukevat hankkeet on
hyvaksytty talle vuodelle. Kuluttajaviestintaa teh-
daan niin painetussa kuin sahkdisessd mediassa,
kaupoissa, messuilla ja opetustilanteissa. Sisdisen
viestinnén vélineiden, Laatuketju.fi -verkkosivujen
ja Laatusen toimittamista ja kehittdmista jatketaan.
Ty6- ja muiden ryhmien valinen tiedonkulku on
otettu erityiseksi kehityskohteeksi. Seuraava koko-
us pidetéén 28.1.

Ruokapalvelujen laatutyéryhmé
Alakohtaisen toimintamallin ensimmainen luonnos
kasitellaan tyéryhman kokouksessa 27.1.

Tyéryhmien kokousaikoja ja
paaasiat vuodelle 2004:
e 7.1.Elati-sihteeristd: Valmistelu Elati-
ryhmélle
e 15.1.Vilja-alan yhteistydryhmé
e 19.1.Elati-tydryhmad: Laatustrategiaa tukevat
tietopalvelut
o 4.2, Ymparistotydryhma: Ympéristdrapor-
tointi ja -indikaattorit
e 6.2. Elati-sihteeristd
e 11.2.Laatujohtoryhma: Strategian johtaminen,
hankkeet
e 11.2. Laatujohtoryhmén ja yhteistyéryhmén
yhteinen kokous: strategian vahvistaminen,
toimintasuunnitelma 2004
e 25.2. Tuotantotapa-asiain ryhmé: Laatutydn
kansalliset toimintamallit
e 1.3. Laatujohtoryhma@: Strategian johtaminen,
hankkeet

Lisatietoja tydryhmista: arvo.alajoki@mmm.fi

Elati parantaa jaljitettavyytta:

"Tulevaisuuden kuluttajalle tietoa

elintarvikkeista nappia painamalla”,

visioi laatutietojarjestelman
kehityspaallikkd Pirjo-Liisa Penttila.
Lue lisaa sivulta 2.

Muuta

Laatuviestinnan koordinaattoriksi on valittu VTM
Paivi Lazarov. Koordinaattori vastaa laatutiedo-
tuksen kokonaisuudesta ja ensi vuonna kaynnisty-
vistd mediakampanjoista. Lazarov aloittaa tyonsa
maa- ja metsatalousministerion tiedotusosastolla
26.1.

Suomen Elintarviketyolaisten Liitto SEL ja Kunta-
alan ammattiliitto KTV ovat kdynnisténeet sidos-
ryhmiensé kanssa lahiruokakampanjan, jonka tar-
koituksena on turvata suomalaiset ruoka- ja elin-
tarvikeketjun tyopaikat kaikkialla Suomessa. Tar-
koituksena on tuoda esille l&hiruuan kéyttdmiseen
liittyvia asioita kunnallisten paattajien ja virka-
miesten nakokulmasta ja toisaalta kuulostella elin-
tarvikealan yrittajien nakemyksia yhteisistd mah-
dollisuuksista paikallisten toimitusten kdynnista-
miseksi. Ensimmainen seminaari jarjestetddn Ka-
jaanissa 28.1.Liséatietoa Lahiruokatydryhman sih-
teerilta: pirjo.vainio@selry.fi.

Laatuvarman internetsivut uudistuivat 23.1.
www.finfood.fi/laatuvarma

Ihmisia laatuketjussa

Talla kertaa Laatunen esittelee elintarviketalouden
laatutietojarjestelmén Elatin kehityspaallikko
Pirjo-Liisa Penttilan.

Jaljitettéavyyttd parantamassa

™

Filosofian tohtori, toksiko-
logi Pirjo-Liisa Penttila on
toiminut pitkaan elintarvi-
kevalvonnassa. Lisaksi
hé&n on kehittényt tietojar-
jestelmida Suomen ohella
muun muassa Virossa ja
Unkarissa.

Mika on tehtévasi kansallisessa laatustrategiassa?

— Vastaan Elatin kehittdmisestd mutta osallistun
myd&s muuhun laatustrategiatyohon. Kéytannossa
tyoni on suunnittelua ja eri jérjestelmien kehitta-
misen koordinointia. Elintarviketalouden tietojar-
jestelmia koskevat asiat on koottu hankesalkkui-
hin. Hankehallinnoinnissa auttavat Elati-
sihteeristd ja -tyéryhma.


http://www.finfood.fi/laatuvarma

Mita hyotyé Elatista on tavalliselle kuluttajalle?

— Elatin tavoitteena on tietojen kerddminen ja tie-
donkulun parantaminen koko elintarvikeketjussa.
Kysymyksessa on laaja verkosto, jonka yhteistyota
kehitetaén elintarviketurvallisuuden varmistamisek-
si.

Kuluttajien tiedonsaanti paranee jarjestelmien ke-
hittymisen my6td. Ehka tulevaisuudessa kuluttaja
voi “nappia painamalla” jéljittdd ostamansa elintar-
vikkeen alkuperdn ja laatutiedot. On kuitenkin
muistettava, ettd tdma on pitk&janteista tyota, ja
aluksi keskitytadn ketjun toimijoiden ja valvontavi-
ranomaisten jarjestelmiin.

Mita tietoa elintarvikkeista pidat itse tarkeana?

— Elintarvikkeiden turvallisuuteen ja riskinarvioin-
tiin liittyvat tiedot ovat minulle tarkeitd. Meill& on
paljon tutkimustietoa, joka pitdisi saada koottua.

Tutkimustulosten kokoamisen kehittdminen onkin
Elatin tdman vuoden paatavoitteena. Tietoja tarvi-
taan yritysten omavalvonnan, viranomaisvalvonnan
ja riskinarvioinnin tueksi. Tiedon avulla saataisiin
selkedmpi kuva laadun ongelmakohdista ja kehit-
tamistarpeista.

Millaisia terveisia haluat 1&hettad Laatusen lukijoille?
— Laatuty6té voi verrata muurahaisten toimintaan.
Pienista asioista syntyy nakyvaa tulosta, jos yhteis-
tyo toimii.

ELATI — MITA MISSA MILLOIN

ELintarviketalouden LAatuTletojarjes-
telma yhdistaa viranomaisten, tutkimuslai-
tosten, kaupan ja teollisuuden tietoja
- Yksi laatustrategian toimenpiteistd, joilla

parannetaan elintarvikkeiden jaljitettavyyt-
ta ja laatua
- Projektin kotipesa on maa- ja metsatalo-
usministerion tietopalvelukeskus Tikessa
- Julkaisuja:
Elati-hankehallinnoinnin ohje (pdf)
Elintarviketalouden laatutietojarjestelman
kehittamisselvitys (MMM:n julkaisuja
5/2002).
- Liséatietoa: pirjo-liisa.penttila@mmm.fi,
www. laatuketju.fi

Uutinen

Tynkkylan Lomakylassa ovat
laatuty0 ja lahiruoka arvossaan

Vuoden Maatilana palkittu punkaharjulainen maa-
tilamatkailuyritys sai kayttoonsa myds Hyvaa Suo-
mesta - ravintolan tunnuksen.

— Ulkomaalaiset turistit ovat tohkeissaan, kun saa-
vat tietda, ettd karjalanpaistissa on hirvenlihaa.
Heille se on eksotiikkaa, kertovat Raija ja Arto
Heikkonen. He pydrittavat maatilamatkailuyritys
Tynkkylan Lomaniemed, jonka tilausravintolalle on
tammikuussa myonnetty kotimaisuudesta kertova
Hyvéaa Suomesta -ravintolan tunnuksen kéyttdoike-
us. Viime marraskuussa heidan yrityksensé palkit-
tiin Vuoden Maatilana.

Ravintolatoiminta kannattaa

Tynkkylan Lomaniemen ravintola on toiminut
kymmenen vuotta. Viime vuonna ruokailijoita kavi
ldhes 8000. Eménta Raija Heikkonen valmistaa
kaikki ruuat itse ja kdyttad mahdollisimman lahella
tuotettuja raaka-aineita.

— Kylla ruokapuolta kannatti laajentaa ja ottaa mu-
kaan mokkiyrittdmiseen. Ruokapalvelun osuus
suhteessa majoitukseen kohoaa jatkuvasti, Arto
Heikkonen toteaa. Yhteistyésopimus laheisen lo-
makyl&n kanssa tuo viikonloppuruokailijoita par-
haimmillaan toistasataa henkeé.

Laatujarjestelmastd on monenlaista hyotya
Yrityksen kaikissa toiminnoissa noudatetaan 1SO-
sertifioitua laatujarjestelmad. Omavalvonnalla
seurataan kaikkia tuotteita niin aistinvaraisesti kuin
dokumenttienkin perusteella.

Laatujérjestelm& on Heikkosten mukaan tuonut
yritykselle selkeitd etuja. — Jarjestelmé kattaa meil-
14 kaiken asiakaspalvelusta aina turvaohjeisiin
saakka. Olemme hyodyntaneet mittareita, joista etu
nakyy myos rahallisesti, Raija ja Arto Heikkonen
sanovat.

Laatutydn ansiosta myds Maakuntien Parhaat -
merkin ja hiljattain mydnnetyn Hyvéaa Suomesta -
ravintolan tunnuksen kéayttéonotto tapahtui jousta-
vasti. Tunnuksen hakeminen oli luonnollinen jatke
tyolle. — Perustuotteista keskimé&drin 90 prosenttia
on kotimaista ilman, etta sitd olisi sen kummemmin

Paatoimittaja: Arvo Alajoki

Toimitussihteeri: Katja Leminen

Uutiskirjeen tilaukset, peruutukset ja palaute:
katja.leminen@finfood.fi

Yhteistydssa Finfood - Suomen Ruokatieto ry

Jatka ketjua! Lahetd LAATUNEN eteenpain.

tavoiteltu. Ulkomaisten tuotteiden osuus puolestaan
nousisi varmasti, jos tukkurille asettaisi hakuméaéri-
telméksi vain hinnan, eménté tuumii.

Lisatietoja: www.tynkkylanlomaniemi.com,
www.proagria.fi/vuodenmaatila, www.finfood.fi/hs

Toimittaja: Vesa Jadskeldinen
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