e Maa- ja kotitalousnaiset kouluttavat tana vuonna oppilaitoksissa

- tarkoitus on tutustua elintarvikkeiden pakkausmerkintéihin
Lue myos ja laatuketjuun
sivulta 2:

laatustrategian uutiskirje

Laatunen kertoo kuukausittain laatutyén ajankohtaiset asiat. Uutiskirje on kaikkien -
kaytettavissd. Ota yhteytta toimitukseen, kun haluat saada asiasi esiin. u

Jatka ketjua ja lahetd Laatunen eteenpdin! Varmasti hyvid

-------------- = Tyoryhmien Kuulumisia = [

Swotteja ja toimenpide-ehdotuksia

Maa- ja elintarviketalouden eri tahoilla on vuosien varrella tehty vahvuudet - heikkoudet -
mahdollisuudet - uhat -analyyseja ja analyysin pohjalta laadittu toimenpide-ehdotuksia.
Lopuksi on ehké& tehty julkaisu ja asiaan liittyva seminaarikin on pidetty. Sen jalkeen
valitettavan moni naista ansiokkaista ja tasokkaista tdistd on jaanyt laatikoiden ja hyllyjen
taytteeksi. Toimenpiteet tehtyjen esitysten pohjalta ovat jadneet riittavan kattavasti
priorisoimatta, suunnittelematta ja toteuttamatta.

Laatustrategian sihteeristd kokoaa taman kevaan aikana viime vuosina tehdyista swot -
analyyseista, toimenpide-ehdotuksista ja muista l&hdeaineistoista yhteenvedot. Niista
laatustrategian johto- ja tyoryhmissa seulotaan kohteet, joihin kansallisessa laatutydssa
kannattaa keskittya.

Tulevia tyoryhmien kokousaikoja

24.2. Porotalouden laatupéiva

9.3. HoReCa tukkukaupparyhman ja ruokapalvelut -tyéryhméan yhteinen ideointitilaisuus
11.3. Laatujohtoryhma

15.3. Yhteistyéryhma

21.3. Tietojarjestelmatydryhma

23.3. Koulutustydryhma

8.4. Tuotantotapatydéryhméa

© Lisatietoja tydryhmista: arvo.alajoki@mmm.fi
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Laatuketju esittaytyy tukkutorilla 17.3.

Laatuketju on mukana Helsingin tukkutorilla jarjestettdvassa Helmi business to business -
messutapahtumassa 17.3. Tapahtumaan on kutsuttu ruokahankinnoista paattavia
padkaupunkiseudulta ja l&ahikunnista. Suomalaiset pientuottajat esittelevét tuotteitaan ja
kokkimaajoukkueen jasenet valmistavat tuotteista maistiaisia.

e Lisatietoja elina.nihtila@mmm.fi, johanna.peltola@finfood.fi
Laadusta jarjestetaan koulutusta ympari maata

Maa- ja kotitalousnaiset kouluttavat tdnd vuonna oppilaitoksissa pakkausmerkinndista.
Tilaisuuksia on jarjestetadn 40 ja ensimmainen pidetddn maaliskuussa.

SEL ja Kunta-alan ammattiliitto jatkavat koulutuksia t&dndkin vuonna l&hiruuasta ja
hankinnoista kuntien paattajille ja elintarvikealan yritysten edustajille. Seuraava seminaari on
maaliskuussa.

SHR kouluttaa ravintola-alan yrittajia ja esimiehia laatutydsta ja omavalvonnasta koko kevaan
ajan. Koulutuksia on kuukausittain eri paikkakunnilla.

Seuraavalla sivulla lisda Maa- ja kotitalousnaisten ja SEL:in koulutuksista



.............. Isia Laatuketjussa =

Liisa Niilola on maa- ja kotitalousnaisten keskuksen toiminnan-

johtaja ja Koti-lehden paatoimittaja. Maa- ja kotitalousnaisten
neuvojaverkosto tekee laatuty6ta maakunnissa.

Milla tavalla maa- ja kotitalousnaiset ovat mukana kansallisessa laatustrategiassa?
Valtakunnallisena neuvontajarjesténd Maa- ja kotitalousnaiset tekee laatuketjutydta kuluttajien
parissa. Viime vuonna viljan laatuketjusta puhuttiin teemalla Laatuviljaa lautaselle. Tana
vuonna toteutetaan 40 oppilaitostapahtumaa, joiden aiheena ovat pakkausmerkinnéat ja
laatuketjuty®. Tuotteiden oikeasta sailytyksesta ja hygieenisesta kasittelysta puhutaan
jatkuvasti.

Miten laatuketjun viesti otetaan kentalla vastaan?
Kuluttajat ovat kiinnostuneita yleensa ruokaan ja elintarvikkeisiin liittyvista asioista ja tietoa
tarvitaan yha enemman. Ty0 elintarvikeketjussa on erittdin mielekasté ja haastavaa.

Mita asioita Opi pakkausmerkinnoista -tilaisuuksissa kasitellaan?

Tilaisuuksissa kéydaan lapi perusasioita pakkausmerkinndista ja mihin kuluttajien tulisi
erityisesti kiinnittdd huomiota. Samalla kerrotaan laatuketjutydsta. Kokemus on osoittanut, etta
kuluttajat valitettavan huonosti osaavat tai viitsivat lukea pakkausmerkintdja. Yhtena syyna
tahan on varmasti myo6s se, ettd merkinnat ovat usein pienellé tekstilla ja my06s vaikeasti
tulkittavia.

Minké&laisia tietoja itse katsot elintarvikepakkauksista?
Itse haluan tukea kotimaista ruoantuotantoa, siksi alkuperdmaalla on merkitysta. Valmistus- ja
lisdaineet silmailen. Suolapitoisuuteen ja energiamaaraan kiinnitdn myés huomiota.
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Lahiruokaseminaari herkullisten makujen ja paikallisuuden
asialla

Vuoden ensimmainen Suomen Elintarviketyélaisten Liiton (SEL) ja Kunta-alan ammattiliiton
(KTV) jarjestdmaé lahiruokaseminaari pidettiin Hameenlinnassa tammikuun lopussa. Runsaan 20
puhujan joukko muodostui paikallisten elintarvikealan yritysten edustajista, kunnan paattdjista
seké alueellista yrittajyytta tukevista tahoista. Yhteisena tavoitteena on edistaa lahiruoan
kilpailukykyé&. Vuoden aikana eri puolilla Suomea jarjestettavat tapahtumat vievéat eteenpéin
myo6s Laatuketjun viestia.

Lahiruoalla tarkoitetaan paikallista ruokaa, joka tuotetaan mahdollisimman lahella omaa
kuntaa. Lahiruoan tuottajien joukossa on paljon pienyrittdjid, joiden yksil6lliset tuotteet
monipuolistavat paikallista ruokakulttuuria.

Lahiruokaa pitd& markkinoida

Lahiruoan menestymisen kannalta avainasemassa ovat kunnallisista ruokapalveluista vastaavat
henkil6t, paikalliset kuluttajat seka alueelta saatavia raaka-aineita kayttavét ravintolat ja
matkailuyrittajat.

Lahiruoan menestyminen edellyttda aktiivisuutta seka yrittdjilta ettd hankintapaatoksista
vastaavilta. Ruokalistat on mahdollista suunnitella pitkallakin aikavéalilla kotimaista kasvukautta
mukaillen, ja painottaa valinnoissa niita lahialueen raaka-aineita, jotka ovat parhaimmillaan.
Tuoretuotteiden liséksi my0s jalostettujen tuotteiden tarjonta on kasvamassa. Yrittgjien
kannalta verkostoituminen ja markkinointi ovat tarkeita. Lisaksi on oleellista tuntea
hankintalakiin ja tarjouskilpailuihin liittyvéat toimintatavat.
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Jauttias lsetjosan?

Uutiskirjeen tilaukset, peruutukset ja palaute: johanna.peltola@finfood.fi Lahetd Laatunen .
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