e Ruokakori.fi -tilausjarjestelma palvelee maaseudun pienia yrittajia

"Pienen elintarvikeyrityksen kilpailuetuna on tuotteiden jaljitettavyys"
Lue myoOs - toteaa Anu Koverola.
sivulta 2:

laatustrategian uutiskirje

Laatunen kertoo kuukausittain laatutydn ajankohtaiset asiat. Uutiskirje on kaikkien -
kaytettavissa. Ota yhteytta toimitukseen, kun haluat saada asiasi esiin. u

Jatka ketjua ja ldhetd Laatunen eteenpdin! Varmasens hyvas

-------------- = Tyoryhmien Kuulumisia = [

Hanketuotoksista kaytantoihin

Laatustrategiatyd on hyvélla mallilla, silla sita tehddédn nykyaéan elintarviketalouden kaikissa
osissa. Esimerkkeina teollisuuden kuuden toimialan HACCP hanke, kaupan omavalvonta- ja
ymparistohankkeet, ruokapalveluiden laatu- ja omavalvontahankkeet seka
kuluttajatutkimushankkeet ja kuluttajakampanja.

Tulevana talvena ja siitd eteenpain tuutista tulee ulos mielenkiintoisia hankkeiden tuotoksia.
Useimmissa hankkeissa tulosten esitteleminen ja raportointi ovat toivottavasti vain alkusysays
kaytannon tyohon. Esimerkkiné vaikkapa ansiokas elintarviketalouden ympaéristévastuun
kasikirja "Vastuullisesti tuotettua ruokaa pellolta poytaan”, jonka soveltuvuutta testattiin
pilottiyrityksissa. Heitdnkin haasteen Laatusen lukijoille ideoida, milla tavoin hyvid oppaita ja
luotuja kaytéantoja saadaan entista tehokkaammin eri toimijoiden kayttdon. Ideoita otetaan
mielihyvin vastaan.

Laatustrategiaan liittyvien tyoryhmien kokousaikoja:

12.11. Ymparistotydryhma
19.11. Laatujohtoryhma

22.11. Tietojarjestelmatydryhma
24.11. Viestintatyéryhméa

29.11. Koulutusty6ryhmé

14.1. Yhteistyéryhma

19.1. Tuotantotapatydryhméa
26.1. Vilja-alan yhteistydryhma

e Lisatietoja: arvo.alajoki@mmm.fi

--------------

Sahkoinen Ruokakori tuo kilpailukykya pienyrittajille

Internetissa toimiva Ruokakori.fi -tilausjarjestelmé saattaa yhteen ammattikeittiot ja pienet
elintarvikeyritykset.

Finfood - Suomen Ruokatieto ry:n ja Viikki Food Centren kehittama Ruokakori.fi tarjoaa
elintarvikeyritykselle nopean ja tehokkaan kanavan markkinoida tuotteitaan ravintoloille,
suurtalouksille ja elintarvikkeiden jatkojalostajille.

Pienen elintarvikeyrityksen kilpailukykya rajoittavat useimmiten padoman puute seka liian
vahainen asiakasmaara markkina-alueella. Jarjestelmén avulla pienyritys voi laajentaa
markkina-aluettaan esimerkiksi pdakaupunkiseudulle. — Maakunnissa on tarvetta
valtakunnalliselle tilausjarjestelmalle, kertoo markkinointikoordinaattori Leena Hoysti
Finfoodista. Seka yrittajat ettd ammattikeittiot ovat kiinnostuneita. Toiminta kaynnistyy
kuitenkin pikkuhiljaa, ja ainakin yrittdjia tarvitaan mukaan viela enemman.

Ruokakorista lahiruokaa ammattikeittidihin

Kymenlaakson Elintarvikeyrityspalvelut -hanke on ottanut Ruokakorin ké&yttoon aktiivisesti.
Paatavoitteena hankkeessa on kymenlaaksolaisen elintarvikeyrittajyyden kehittdminen.



ProAgrian projektipaallikké Anu Koverolan mukaan Ruokakori lisda tietoa pienten
elintarvikeyrittjien tuotteista. — Lahiruuan kayttaminen ravintoloissa ja muissa
suurtalouskeittidissa on ainakin Kymenlaakson alueella ollut tahan mennessa varsin vahaista ja
siksi Ruokakori avaa télla sektorilla paikallisille elintarvikeyrityksille mahdollisuuksia uusille
asiakassuhteille, Koverola toteaa.

Pienyrittdjan tuotteet ovat jaljitettavia

Monessa Kymenlaakson elintarvikeyrityksessa on tehty pitkdjanteista laatutyota. Koverola pitaa
laatuty6n kilpailuetuna maaseudun pienyrittdjien kykya jaljittaa tuote sen alkujuurille asti.

— Ruokakorissa nékyvéat laatumerkit kertovat asiakkaalle asiaankuuluvista toimintavoista, jotka
takaavat myds tuotteen laadun, Koverola sanoo. Ruokakori mahdollistaa muun muassa
toimitusten ajankohtien hallinnoimisen niin, ettd ne sopivat yrittdjan omaan laatujarjestelmaan.

e Toimittaja: Katja Leminen

-------------- = Tulevat tapan tuim At =

Ruoka 2004 26.-28.11.

Laatuketju esittaytyy kuluttajille suunnatuilla Ruoka 2004 messuilla Helsingin
messukeskuksessa yhdessa Maa- ja metsatalousministerion kanssa osastolla 4¢c35. Tervetuloa
tutustumaan!

e Lisatietoja: johanna.peltola@finfood.fi

Timo Taulavuori on Kotimaiset Kasvikset ry:n
toimitusjohtaja, jonka sydanta lahella on maistuva
ja terveellinen ruoka.

.............. < Ilhmisia Laatuketjussa =

Mika on tehtavasi kansallisessa laatustrategiassa?

Olen toiminut kansallisen laatustrategian ja puutarhatuotannon linkkina. Pyrkinyt etsiméaan
keinoja, joiden avulla kotimainen puutarhatuotanto pystyisi tehostamaan laatuty6taan ja
samalla kilpailukyky&an.

Kasvisten laatua kéasitellaan kahdessa laatustrategian hankkeessa. Mista niissa on
kKysymys?

Kasvisten laadun kehittdminen on kuulunut Kotimaiset Kasvikset ry:n toimintaan jo 1990-
luvulla. Uusimmassa laatutarha-hankkeessa puutarhatuottajien toimintaa kehitetadn niin, etta
yritykset saavat hankkeen itsearviointikysymysten perusteella tietoa kehittamistarpeistaan ja
vahvuuksistaan. Hanke on ainutlaatuinen, silla itsearviointikysely kattaa valtaosan
puutarhatuotannosta. Kysymykset on ldhetetty noin 1700 yritykseen. Yrittdjat paasevat
vertailemaan omia tuloksia my6s saman tuotantoalan muiden yritysten keskiarvoihin.
Laatutarha-hankkeessa on mukana aktiivisesti myds kauppa.

Sirkkalehtilippu on suomalaisen puutarhatuotannon laatumerkki. Miten
merkinkayttajat ovat sitoutuneet laatustrategiaan?

Merkinkayttajat ovat sitoutuneet noudattamaan hyvia tuotantomenetelmia eli Laatutarha -
tuotanto-ohjeita. Ohjeiden avulla parannetaan viljelyn ja mm. tydsuojelun ja tuotteiden
kasittelyn tasoa. Kuluttajille turvataan laadukkaiden ja turvallisten kasvisten saanti.

Joulun juhlakausi on kdynnistymassa. Minkéalaisia kasvisherkkuja suosittelet
pikkujoulupoytaan?

Pikkujoulupdytaan sopisivat erityisen hyvin dipattavat tapasjuurekset, herkullinen
punasipulisalsa ja kotimaisista marjoista valmistettu mustaherukkagldgi. Joulutortun paalle voi
vaihteeksi laittaa punajuuresta valmistettua hilloa luumun sijasta.

Lantnen

Paatoimittaja: Arvo Alajoki = Toimitussihteeri: Johanna Peltola

Jauttsian Fseljosan?

Uutiskirjeen tilaukset, peruutukset ja palaute: johanna.peltola@finfood.fi Laheta Laatunen .

Yhteistydssa Finfood - Suomen Ruokatieto ry eteenpain.



