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Lihiruoka 2008 -messut jirjestetiin 14.-16.5.2008 Tampereen Messu- ja Urheilukeskuksessa. Samassa yhteydessi jirjestetiin Elintarviketeollisuus 2008 -messut. Tdmi on
ensimmiinen kerta, kun lihiruoka esittiytyy yhdessi Elintarviketeollisuus 2008 -messujen kanssa. Lihiruokamessujen yhteydessi toteutetaan kolme aihepiiriin liittyvii seminaaria.
Seminaareissa keskitytiin eri teemoihin: ympiristdon ja kestiviin kehitykseen, julkishallinnon ja kuntien hankintojen toimintatapoihin seki logistisiin mahdollisuuksiin kaupan
ja ravintoloiden nikoékulmasta. Seminaarit ovat maksuttomia ja niihin ei tarvitse ilmoittautua etukiteen. Silti kannattaa olla ajoissa paikalla, silld tilaa on 200 osallistujalle.
Messukivijiksi rekisterdidytiin (veloituksetta) www.lahiruokamessut.fi -sivustolla.
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Lihiruoka ympériston ja kestivin kehityksen kentissi
Ke 14.5. kello 11.00 - 13.00

Seminaarin avaus

Ruokakulttuuriasiamies Jaakko Nuutila, MTK ry
Seminaarin alustuspuheenvuoro

Kansanedustaja,/luomuviljeliji Kimmo Tiilikainen
Tutkimusnikékulma lihiruokaan

Vanhempi tutkija Helmi Risku-Norja, MTT
Kestivit hankinnat - 22 miljardia syyti

Ylitarkastaja Taina Nikula, Ympdristoministerié
Lihiruoka hallitusohjelmassa

Ylitarkastaja Marja Innanen, MMM
Seminaarin yhteenveto

Julkishallinnon ja kuntien nikékulma hankintatapoihin
To 15.5. kello 10.30 - 12.30

Seminaarin avaus

Koulutusjohtaja Jukka Oresto, FIDA ry
Lihelld mutta silti niin kaukana

Koulutusjohtaja Jukka Oresto, Lahden ammattikorkeakoulu
Nikokulmia ammattikeittididen kestiviin hankintoihin

Hankepddllikko Irma Keirkkdinen, EkoCentria
Lihiraaka-aineiden hyddynnettivyys hankkijan, piittijin
ja tarjoajan nikokulmasta

Johtava konsultti Sirpa Korhonen, FCG Efeko Oy
Kokemuksia luomu- ja lihiruuan kiyttodnotosta
Tampereen Rudolf Steiner -koulun oppilasravintolassa

Emdintd Merja Jokiniemi, Tampereen Steiner -koulu
Seminaarin yhteenveto

Logistiset ratkaisut kaupan ja ravintoloiden nikokulmasta
Pe 16.5. kello 10.30 - 12.30

Seminaarin avaus
Ylitarkastaja Kirsi Viljanen, MMM, Ruoka-Suomi -teemaryhmé
Seulo on asiakaskeskeinen logistinen konsepti
Senior Consultant Evkki Timmerbacka, Establish Finland Oy
Yrittijikokemus yhteistydstd kaupan ja ammattikeittion kanssa
Yrittijé Janne Tolvi, Kolatun vuohijuustola
Lihiruoka ravintolassa
Keittiopdcdllikké Marko Palovaara, Ravintola Nokka
Kauppaketjut lihiruokayrityksen kasvun mahdollistajana
MARA Yritysklinikan pécillikké Matti Hérkénen, Jyvéskyldn
ammattikorkeakoulu
Lihiruoka Tradekassa
Elinkeinojohtaja Raimo Vihdmaa, Oriveden kaupunki
Projektipdidllikks Mika Ylinen, Tradeka Oy

Seminaarin yhteenveto
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Savon smemeti- jo iksisopista Suomen AMT oy MTK M 1y e
NKa2008 @ Tampereen Mot Rytokd-Suomi

L&hiruoka 2008 —messut on laaja ruuan myynti- ja PR-tapahtuma,
joka pyrkii tekemaan tunnetuksi alkutuottajien ja maaseudun pien-
ten yritysten tuotteita kuluttajille, paattajille ja elintarviketeollisuuden
ammattilaisille. Se on myés monipuolinen ammattitapahtuma, joka
koostuu nayttelyistd, tuottaja- ja lahiruokatoreista, seminaareista,
kilpailuista, esityksista, haastatteluista seka jarjestajien ja organisaa-
tioiden esityksista. Lahiruokamessuilla palkitaan myds Vuoden Lahi-
ruokateko. Lisatietoja www.lahiruokamessut.fi




