Arvoisat pohjoismaiset vieraat, Arvoisat hyvän ruoan ystävät

Minulla on suuri kunnia toivottaa tervetulleiksi näin arvovaltainen joukko pohjoismaiseen ruokaan ja ruokakulttuuriin vaikuttavia henkilöitä ja samalla esitellä teille Suomen maa- ja metsätalousministeriön ja Suomen Keittiömestarit ry:n yhteistyötä parhaimmillaan, Suomen Kokkimaajoukkueen valmistaman aterian merkeissä.

Pohjoismaisella yhteistyöllä on pitkät perinteet: teillä ministereillä ja ministeriöillä Pohjoismaisen Ministerineuvoston kautta – meillä keittiömestareilla Pohjoismaisen Keittiömestariliiton kautta, jo vuodesta 1952. Viimeksi Pohjoismainen Keittiömestariliitto kokoontui toukokuussa Turussa.

Pohjoismaat ovat viimeisen vuosikymmenen aikana saavuttaneet klassiset ruokakulttuurimaat kansainvälisillä kilpailuareenoilla ja jopa ohittaneet ne. Maailman huomio on kääntynyt tänne Pohjolaan, puhtaan luonnon tarjoamiin maukkaisiin raaka-aineisiin, sekä myös niin kädentaidollisesti kuin asenteellisestikin kyvykkäisiin kokkeihin. Moni meistä tekee työtä ruokakulttuuriviennin eteen. Suomikin on aloittamassa tätä työtä.

Työtä tulisi tehdä myös kotimaassa. Se miten Pohjolan asukas suhtautuu ruokaan, sen tuottajaan ja valmistajaan vaikuttaa suoraan maaseutumme elinvoimaan, kansallisen ruokaperinnön säilymiseen ja myös terveyteen, sekä veronmaksukykyyn. Me saimme uuden hallituksemme hallitusohjelmaan ruoan arvostuksen lisäämiseen tähtäävän ohjelman. Eräs etujärjestökin on juuri palkannut riveihinsä keittiömestarin ruokakulttuuriasiamieheksi! Nyt on aika toimia ja koota kansalaisjärjestöt yhteistyöhön edunvalvojien ja hallituksen avuksi. Meillä alkaa mennä hyvin.
Suomen Maa- ja metsätalousministeriö on jo useamman vuoden ajan mahdollistanut Suomen Kokkimaajoukkueen toimintaa. Muutamat maajoukkueen jäsenet ovat suunnitelleet ja toteuttaneet tämäniltaisen aterian. Kerron nyt pääpirteittäin mitä teidän eteenne tullaan kohta tuomaan:
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ruiskaunokin kukintoja

Ja kaikki tämä sekä moni muu raaka-aine Pohjoismaista. Olemme toki joutuneet tilaamaan myös Pohjoismaiden ulkopuolelta raaka-aineita. Sanottakoon että tämä johtunee luontaisesta uteliaisuudesta sekä siitä että haluamme tarkkailla muualla tuotetun ruoan laatua!
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pippuria

Alussa toivotin tervetulleiksi hyvän ruoan ystävät. Voin vain todeta että te olette tulleet oikeaan paikkaan! Hyvää ruokahalua.  

(kakkospuhe: kunniajäsenyyksien myöntäminen)
Arvoisa juhlaväki. Te näytätte kaikki voivan hyvin niin henkisesti kuin fyysisestikin. Ruokamme on siis tehnyt tehtävänsä. Haluan tässä vaiheessa iltaa muistaa muutamaan henkilöä, jotka ovat kumpikin tahollaan tehneet paljon suomalaisen ruokakulttuurin ja erityisesti meidän suomalaisten Keittiömestareiden eteen.

Juha Korkeaoja. Olet ministeriaikanasi osoittanut ymmärtäväsi ja kunnioittavasi meitä ruoantekijöitä. Olet omalta osaltasi suuresti vaikuttanut siihen että ruoka on noussut hallitustasolle. 

Haluamme kutsua sinut ensimmäiseksi Suomen Keittiömestarit ry:n kunniajäseneksi ja antaa sinulle kultaisen kunniamerkin. 

”Kunnioita aina suomalaista ruokaa, sen tuottajaa ja valmistajaa, sekä maamme ruokakulttuuria. Näytä se aina sanoissasi ja teoissasi.”
Sirkka-Liisa Anttila. Olet toiminut vuosikausia meidän suomalaisten keittiömestareiden kummitätinä Suomen eduskunnassa. Kiitoksena siitä sekä muistutuksena sille että kummitätiytesi jatkuu nyt Suomen hallitustasolla, haluamme kutsua sinut Suomen Keittiömestarit ry:n kunniajäseneksi ja antaa sinulle kultaisen kunniamerkin.

Kunnioita aina suomalaista ruokaa, sen tuottajaa ja valmistajaa, sekä maamme ruokakulttuuria. Näytä se aina sanoissasi ja teoissasi.

